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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank fiir Ihr Vertrauen. Wir freuen uns, dass lhre Wahl auf ein
SEVERIN Qualitatsprodukt gefallen ist und gratulieren lhnen zu dieser
Entscheidung.

Die Marke SEVERIN steht seit Giber 115 Jahren fiir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat der Marke
SEVERIN wurde mit Sorgfalt gepriift und hergestellt.

In den sieben Kategorien Kaffee, Frihstiick, Kiiche, Grillen & GenieBen,
Haushalt, HairCare und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit iber
200 verschiedenen Produkten ein umfassendes Sortiment an
Elektrokleingeraten an. Wir haben fiir jeden Anlass genau das richtige
Produkt fir Sie.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter www.severin.de oder
www.severin.com.

Viel SpaB mit lhrem neuen Gerat.
lhre

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogeridte GmbH
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Eierkocher

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen und
fir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
Das Gerét darf nur von Personen benutzt

werden, die mit den Sicherheitsanweisungen

vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieRen.

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fir
die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Dampfaustrittséffnung

Deckel

Gehause

Einstellknopf fir Hartegradeinstellung
Ein/Aus-Schalter mit Kontrollleuchte
Eiereinsatz

Einsatzhalter

Kochschale

. Becher mit Eieranstechnadel im Boden
10. Gareinsatze

11. Typenschild (unter dem Gerat)

12. Netzstecker mit Anschlussleitung
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Sicherheitshinweise

» Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, diirfen Reparaturen am

Gerat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Das Gerat
daher im Reparaturfall zu unserem
Kundendienst schicken (siehe
Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und das Gerat abkhlen
lassen. Nahere Angaben zur
Reinigung entnehmen Sie bitte dem
Abschnitt ,Reinigung und Pllege”.

+ Aus Griinden der elektrischen

Sicherheit den Eierkocher niemals in
Fliissigkeiten tauchen und nicht unter
flieendem Wasser reinigen.

+ Das Gerét ist dazu bestimmt,

im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen verwendet zu werden,
wie z.B.

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden,
Biiros und anderen gewerblichen
Bereichen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Unterkiinften,

- in Frihstickspensionen.

+ Vorsicht beim Umgang mit der

Eieranstechnadel. Verletzungsgefahr!



- Das Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen

mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

+ Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt
werden.

+ Kinder junger als 8 Jahre sind vom
Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

- Halten Sie Kinder von

Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehdrteile auf Mangel

und Besch&digungen tiberpriifen, die

die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen kdnnten. Falls das Gerat
z.B. zu Boden gefallen ist oder an der
Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen
von aufen nicht erkennbare Schaden
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vorliegen. In diesen Féllen das Gerét nicht in

Betrieb nehmen.

- Die Gehauseoberflachen sind bei Betrieb
heil, daher nur die vorhandenen Griffteile
benutzen.

- Achten Sie auf austretenden Dampf!

- Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

- Die Anschlussleitung von heilen
Geréteteilen fernhalten und nicht um das
noch warme Gerét wickeln.

- Den Netzstecker ziehen,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- nach jedem Gebrauch,

- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.

- Das Gerét auf eine
wasserunempfindliche, warmebesténdige
ebene Fléche stellen.

- Das Gerét nicht auf heille Oberflachen
(z.B. Herdplatten 0.4.) oder in die Nahe
von offenen Gasflammen stellen. Stellen
Sie es nicht unter empfindliche Mobel
(z.B. Hangeschranke 0.4.), da Dampf aus
dem Deckel austritt.

- Wird das Gerét falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann
keine Haftung fiir evtl. auftretende in
Frihstiickspensionen

Vor der ersten Inbetriebnahme
Kochschale, Einsétze, Einsatzhalter und
Deckel mit einem angefeuchteten Tuch
abwischen.



Bedienung

Eler kochen

Den beiliegenden Becher vollstandig mit
kaltem Wasser fiillen und den Inhalt in die
Kochschale geben.

Den Einsatzhalter mit dem Eiereinsatz auf
die Kochschale setzen.

Die Eier an der stumpfen Seite
anstechen. Die Neigung zum Aufplatzen
wird dadurch verringert.

Die Eier auf den Eiereinsatz setzen und
das Geréat mit dem Deckel verschlieRen.
Mit dem Einstellknopf den gewlinschten
Hartegrad einstellen:

{)—weich

w — mittel

#® - hart

Die Markierungen gelten fiir mittlere
Eigrofen. Eine individuelle Einstellung
ist, je nach Anzahl und GroRe der Eier,
stufenlos moglich.

Den Netzstecker einstecken und den
Eierkocher mit dem Ein/Aus-Schalter
einschalten. Die Kontrollleuchte leuchtet.
Das Gerét heizt auf.

Es ertont ein Signalton wenn die
Kochzeit fir den eingestellten Hartegrad
abgelaufen ist.

Gerat ausschalten. Die Kontrollleuchte
erlischt. AnschlieBend den Netzstecker
ziehen.

Den Deckel abnehmen. Vorsicht, es
entweicht heiller Dampf!

Einsatzhalter mit den Eiern aus der
Kochschale nehmen und unter kaltem
Wasser abschrecken. Wenn die Eier nicht
sofort entnommen werden, hérten diese
weiter aus!

Poch|erte Eier

Den beiliegenden Becher vollstdndig mit
kaltem Wasser fiillen und den Inhalt in die
Kochschale geben.

Den Einsatzhalter mit den Gareinsétzen
auf die Kochschale setzen.

Pro Gareinsatz ein Ei aufschlagen und
jeweils in einen Gareinsatz fillen. Gerat mit
dem Deckel verschlieRen.

Mit dem Einstellknopf den Hartegrad ()
einstellen.

Den Netzstecker einstecken und den
Eierkocher mit dem Ein/Aus-Schalter
einschalten. Die Kontrollleuchte leuchtet.
Das Gerat heizt auf.

Es ertdnt ein Signalton wenn die Kochzeit
abgelaufen ist.

Gerat ausschalten. Die Kontrollleuchte
erlischt. Anschlieend den Netzstecker
ziehen.

Den Deckel abnehmen. Vorsicht, es
entweicht heiler Dampf!

Einsatzhalter mit den Gareinsatzen aus der
Kochschale nehmen.

Elerstlchcreme

Den beiliegenden Becher vollstandig mit
kaltem Wasser fiillen und den Inhalt in die
Kochschale geben.

Den Einsatzhalter mit den Gareinsatzen
auf die Kochschale setzen.

1 Ei in eine Schiissel schlagen und mit
2 Messbecher Milch verriihren. Nach
Belieben Salz, Pfeffer, Friihlingszwiebeln,
Schnittlauch, Champignons,
Schinkenwiirfel oder ahnliches
hinzufugen.

Die Eimasse gleichmaRig auf die
Gareinsatze verteilen und das Geréat mit
dem Deckel verschlieRen.

Mit dem Einstellknopf den Hartegrad



einstellen.

Den Netzstecker einstecken und den
Eierkocher mit dem Ein/Aus-Schalter
einschalten. Die Kontrollleuchte leuchtet.
Das Gerét heizt auf.

Es ertont ein Signalton wenn die Kochzeit
abgelaufen ist.

Gerat ausschalten. Die Kontrollleuchte
erlischt. Anschliefend den Netzstecker
ziehen.

Den Deckel abnehmen. Vorsicht, es
entweicht heiller Dampf!

Einsatzhalter mit den Gareinsétzen aus
der Kochschale nehmen.

Gemuse garen
Den beiliegenden Becher vollstandig mit
kaltem Wasser fiillen und den Inhalt in die
Kochschale geben.
Den Einsatzhalter mit den Gareinsatzen
auf die Kochschale setzen.
Gemiise (Blumenkohl, Brokkoli, Méhren,
Champignons etc.) putzen und in kleine
Stiicke schneiden.
Das Gemiise gleichméaRig auf die
Gareinsatze verteilen und das Gerat mit
dem Deckel verschliefien.
Je nach Geschmack den Einstellknopf
auf die Position () (bissfest) bis @ (weich)
stellen.
Den Netzstecker einstecken und den
Eierkocher mit dem Ein/Aus-Schalter
einschalten. Die Kontrollleuchte leuchtet.
Das Gerét heizt auf.
Es ertdnt ein Signalton wenn die Kochzeit
abgelaufen ist.
Gerat ausschalten. Die Kontrollleuchte
erlischt. Anschliefend den Netzstecker
ziehen.
Den Deckel abnehmen. Vorsicht, es
entweicht heifer Dampf!
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Einsatzhalter mit den Gareinsatzen aus der
Kochschale nehmen.

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen,
das Gerat abkiihlen lassen und eventuelles
Restwasser ausleeren.

Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht in
Flussigkeiten eingetaucht werden.

Keine scharfen Putz- oder Scheuermittel
verwenden, damit die Oberflachen nicht
zerkratzen.

Die Kochschale nur mit einem feuchten Tuch
auswischen.

- Auftretende Kalkriickstande in der
Kochschale kénnen mit einer Lésung aus
Wasser und etwas Essig entfernt werden.
Mit klarem Wasser nachkochen.

Die Einsétze, den Einsatzhalter und
den Deckel spiilen und anschlieBend
grundlich abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem im
Internet auf unserer Homepage http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm  werden. Diese Gerate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgeméafe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhéndler

gibt Auskunft tiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.



Garantie

SEVERIN gewahrt eine Herstellergarantie
von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem
Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle
Mangel, die nachweislich auf Material-

oder Fertigungsfehlern beruhen und die
Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind:
Schéden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemalie
Behandlung oder normalen Verschleil
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Glihlampen. Die Garantie erlischt bei
Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter
Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich
werden, bitte das Gerat ohne Zubehdrteile,
gut verpackt, mit Fehlererklérung und
Kaufbeleg versehen, direkt an den
SEVERIN-Service senden. Die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte gegentiber dem
Verkaufer und eventuelle Verkaufergarantien
bleiben unberihrt.



GB

Egg boiler

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations.

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on the
rating label.

This product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

Steam vent

Lid

Housing

Boiling-time control

On/Off switch with indicator light
Egg holder

Egg holder bracket

Water bowl

Measuring cup with egg-piercer
Inserts (for steaming)

. Rating label (on underside of appliance)
Power cord with plug
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Important safety instructions

* Inorder to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
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needed, please send the appliance
to our customer service department
(see appendix).

+ Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely. For detailed information
on cleaning the appliance, please
refer to the section Cleaning and
care.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the egg boiler with water
and do not immerse it.

+ This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as the

- staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ Be careful when using the egg-

piercer, as there may be a risk of
injury.

+ This appliance may be used by

children (at least 8 years of age) and
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by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to

play with the appliance.

+ Children must not be permitted

o carry out any cleaning or
maintenance work on the appliance
unless they are supervised.

+ The appliance and its power cord

must be kept well away from children
under 8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull the
power cord, it must no longer be used:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

- The surfaces of the egg boiler become

hot during use. Grip the hot appliance

only by its handle.

- Beware of hot steam escaping from the
lid.

- Do not leave the appliance unattended
while in use.

- Keep the power cord away from any hot
part of the appliance. Do not wind the
cord around the appliance until it has
completely cooled down.

- Always remove the plug from the wall
socket
- in case of any malfunction,

- after use, and also
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

+ During operation, the appliance must be
placed on a level surface, resistant to
heat and water.

- Do not position the appliance on or near
hot surfaces or open flames such as hot-
plates or gas flames. Do not operate the
appliance underneath sensitive objects or
furniture such as wall-cupboards, as hot
steam is emitted from the lid during use.
- No responsibility will be accepted if

damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

Before using for the first time
Wipe the water bowl, inserts, egg holder
bracket and lid with a damp cloth.

Operation

Boiled eggs

» Fill the measuring cup to the top with cold
water and empty it into the water bowl.

+ Place the bracket with the egg holder
fitted onto the water bowl.



Pierce the blunt end of each egg with
the piercer; this will reduce the risk of the
eggs cracking during boiling.

Put the eggs into their holder and fit the
lid to close the appliance.

Use the boiling-time control to select the
desired degree of hardness:

() - soft

@ — medium

# - hard

The markings refer to medium-size eggs.
However, it is possible to adjust the
degree of hardness infinitely, depending
on the number and size of eggs to be
boiled.

Insert the plug into a suitable wall socket
and use the On/Off switch to turn the egg
boiler on. The indicator light comes on
and the appliance starts heating up.

- Abeep is heard once the pre-set cooking
time for the desired hardness of the eggs
has elapsed.

Switch off the appliance. The indicator
light goes out. Remove the plug from the
wall socket.

Remove the lid. Caution: beware of
escaping steam.

Remove the bracket, holder and eggs from
the bowl and immediately place the whole
assembly under cold running water. Note:
if the eggs are not removed from the
boiler without delay, they will continue to
harden.

Poached eggs
Fill the measuring cup to the top with cold
water and empty it into the water bowl.
Put the bracket with inserts fitted onto the
water bowl.
Crack one egg into each steaming insert,
and then close the lid.
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- Turn the boiling-time control to position ().

Insert the plug into a suitable wall socket
and use the On/Off switch to turn the egg
boiler on. The indicator light comes on
and the appliance starts heating up.

- Abeep is heard once the pre-set cooking

time has elapsed.

Switch off the appliance. The indicator
light goes out. Remove the plug from the
wall socket.

- Take off the lid. Caution: beware of

escaping steam.
Remove the bracket and inserts from the
bowl.

Egg custard

Fill the measuring cup to the top with cold
water and empty it into the water bowl.
Put the bracket with inserts fitted onto the
water bowl.

Put an egg into a bowl and beat it in %2
measuring cup of milk. Add to taste salt,
pepper, spring onions, chives, chopped
mushrooms, ham or other preferred
ingredient.

Distribute the mix evenly in the inserts and
close the lid.

» Turn the boiling-time control to position ig.

Insert the plug into a suitable wall socket
and use the On/Off switch to turn the egg
boiler on. The indicator light comes on
and the appliance starts heating up.

- Abeep is heard once the pre-set cooking

time has elapsed.

Switch off the appliance. The indicator
light goes out. Remove the plug from the
wall socket.

- Take off the lid. Caution: beware of

escaping steam.
Remove the bracket and inserts from the
bowl.



Steamlng vegetables
Fill the measuring cup to the top with cold
water and empty it into the water bowl.
Put the bracket with inserts fitted onto the
water bowl.
Clean the vegetables (cauliflower, broccoli,
carrots, mushrooms etc.) and cut them into
small pieces.
Distribute them evenly into the inserts and
close the lid.
Turn the boiling-time control to position {7}
(crunchy) or @ (soft), according to taste.
Insert the plug into a suitable wall socket
and use the On/Off switch to turn the egg
boiler on. The indicator light comes on
and the appliance starts heating up
Abeep is heard once the pre-set cooking
time has elapsed.
Switch off the appliance. The indicator
light goes out. Remove the plug from the
wall socket.
Take off the lid. Caution: beware of
escaping steam.
Remove the bracket and inserts from the
bowl.

Cleanmg and care
Always remove the plug from the wall
socket, allow the appliance to cool down
and pour out any remaining water before
cleaning.
To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.
To prevent the surfaces from being
damaged or scratched, do not use
abrasives or harsh cleaning solutions.
Wipe the water bow! with a damp cloth
only.
Any build-up of deposits on the water
bowl can be removed using a solution of

water and vinegar. Then let the appliance
run through one boiling cycle using fresh
cold water to clean it of any vinegar
residue.

Rinse the inserts, bracket and lid, and wipe
thoroughly dry afterwards.

Disposal

Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately

from your household waste, as
mmm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health.
Your local authority or retailer can provide
information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have

as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods.
If the product fails to operate and needs

to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for
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return. If within the guarantee period, please
also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Cuiseur a oeufs

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement sur le secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant avec terre installée selon les
normes en vigueur.

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique.

Ce produit est conforme a toutes les
directives relatives au marquage “CE”".

Familiarisez-vous avec votre appareil
Orifice & vapeur

Couvercle

Boitier

Sélecteur du temps de cuisson

a0 =

lumineux

Panier

Support

Cuve aeau

Gobelet avec perce-ceuf

0. Bacs de cuisson (vapeur)

1. Plaque signalétique (en dessous de
I'appareil)

12. Cordon d'alimentation avec fiche

29N e

Consignes de sécurité importantes
- Afin d'éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil

14

Commutateur Marche/Arrét avec voyant

électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Si des
réparations sont nécessaires,
veuillez envoyer 'appareil & notre
service aprés-vente (voir appendice).

+ Débranchez toujours la fiche de

la prise murale et laissez refroidir
[appareil avant de le nettoyer.

Pour des informations détaillées
concernant le nettoyage de 'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

* Pour éviter le risque de choc

électrique, ne pas nettoyer le cuiseur
a ceufs & I'eau et ne pas limmerger.

+ Cet appareil est destiné & une

utilisation domestique ou similaire,

telle que

- dans les cuisines pour personnel,
dans des bureaux et autres locaux
commerciau,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientele dans les hotels,
motels et hébergements similaires,

- et dans des maisons d'hotes.

- Faites attention en percant les ceufs

avec le perce-ceuf car il y a risque de



blessure.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants (a partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, S'ils ont été formés
a lutilisation de I'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en comprennent
les dangers et les précautions de
sécurité a prendre.

+ Les enfants ne sont pas autorisés a
jouer avec I'appareil.

* Ne laissez pas les enfants nettoyer
ou procéder a des travaux d'entretien
ou de maintenance sur I'appareil &
moins d'étre Supervisés.

+ L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre, a tout
moment, tenus hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil, son cordon
d'alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I'appareil.
Au cas ou I'appareil, par exemple, serait
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tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

- Les surfaces du cuiseur a ceufs

deviennent chaudes pendant le
fonctionnement. Tenez I'appareil
uniquement par sa poignée.

- Prenez garde de la vapeur s'échappant

du couvercle.

- Ne faites jamais fonctionner I'appareil

sans surveillance.

- Ne mettez jamais le cordon d’alimentation

en contact avec des surfaces chaudes
et ne I'enroulez pas autour de I'appareil
chaud.

- Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- aprés I'emploi,

- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne débranchez pas I'appareil en tirant

sur le cordon ; prenez toujours la fiche en
main.

- Le cuiseur a ceufs devient chaud pendant

I'utilisation. Tenez-le uniquement par sa
poignée.

- Attention & la vapeur brilante qui

s'échappe de I'ouverture du couvercle

lorsque le cuiseur a ceufs fonctionne.

- Nous déclinons toute responsabilité
pour les dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d'une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce
mode d’emploi.

Avant la premiére mise en service
Essuyez la cuve a eau, les bacs, le support
et le couvercle avec un chiffon humide.
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Utilisation

Culre des oeufs

Remplissez le gobelet mesureur livré
avec 'appareil complétement d’eau
froide, puis versez cette quantité d'eau
dans la cuve.

Placez le support avec le panier sur la
cuve a eau.

Percez I'extrémité arrondie de chaque
ceuf & l'aide du perce-ceuf, ce qui
diminuera le risque de fissuration pendant
la cuisson.

Placez les ceufs dans le panier et posez
le couvercle pour fermer I'appareil.
Sélectionnez le degré de cuisson des
oeufs a l'aide du sélecteur du temps de
cuisson :

() -alacoque

i — mi-cuit

®-dur

Les repéres s'appliquent a des ceufs de
taille moyenne. Il est cependant possible
d'ajuster le degré de cuisson a l'infini
selon le nombre d'ceufs et leur taille.
Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée, puis mettez 'appareil sous
tension en appuyant sur le commutateur
Marche/Arrét. Le voyant s'allume et
I'appareil commence a chauffer.

Un signal sonore indique que le temps
préprogrammé en fonction de la cuisson
désirée s'est écoulé.

Arrétez I'appareil. Le voyant lumineux
s'éteint. Débranchez la fiche de la prise
murale.

Retirez le couvercle. Attention a la
vapeur qui s’échappe.

Retirez le support, le panier et les ceufs
de la cuve et passez immédiatement
I'ensemble sous I'eau froide. Remarque:

si les ceufs ne sont pas immédiatement
retirés de I'appareil, ils continueront &
cuire.

CEufs pochés

Remplissez le gobelet mesureur livré
avec l'appareil complétement d’eau
froide, puis versez cette quantité d’eau
dans la cuve.

Placez le support et les bacs de cuisson
vapeur sur la cuve a eau.

Cassez un ceuf dans chaque bac de
cuisson vapeur puis refermez le couvercle.
Tournez le sélecteur du temps de cuisson
sur la position (7).

Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée, puis mettez I'appareil sous
tension en appuyant sur le commutateur
Marche/Arrét. Le voyant s’allume et
I'appareil commence a chauffer.
L'appareil émet un signal sonore une fois
que le temps de cuisson présélectionné
est écoulé.

Arrétez 'appareil. Le voyant lumineux
s'éteint. Débranchez la fiche de la prise
murale.

Retirez le couvercle. Attention a la
vapeur qui s’échappe.

Retirez le support et les bacs de la cuve.

(]Eufs cocotte

Remplissez le gobelet mesureur livré
avec l'appareil complétement d’eau
froide, puis versez cette quantité d’eau
dans la cuve.

Placez le support et les bacs de cuisson
sur la cuve a eau.

Placez un ceuf dans un bol et battez-le en
ajoutant %2 gobelet de lait. Ajoutez du sel,
du poivre, de l'oignon, de la ciboulette, des
champignons émincés, du jambon ou tout



autre ingrédient de votre choix.
Répartissez le mélange dans les bacs et
refermez le couvercle.

Tournez le sélecteur du temps de cuisson
sur la position it

Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée, puis mettez 'appareil sous
tension en appuyant sur le commutateur
Marche/Arrét. Le voyant s'allume et
I'appareil commence a chauffer.
L'appareil émet un signal sonore une fois
que le temps de cuisson présélectionné
est écoulé.

Arrétez I'appareil. Le voyant lumineux
s'éteint. Débranchez la fiche de la prise
murale.

Retirez le couvercle. Attention a la
vapeur qui s’échappe.

Retirez le support et les bacs de la cuve.

Culsson vapeur des légumes
Remplissez le gobelet mesureur livré
avec 'appareil complétement d’eau
froide, puis versez cette quantité d'eau
dans la cuve.
Placez le support et les bacs de cuisson
sur la cuve a eau.
Nettoyez les Iégumes (chou fleur, brocoli,
carottes, champignons etc.) et coupez-les
en petits morceaux.
Repartissez-les dans les bacs et refermez
le couvercle.
Tournez le sélecteur du temps de cuisson
sur la position () (croquant) ou @ (tendre),
selon le godt.
Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée, puis mettez 'appareil sous
tension en appuyant sur le commutateur
Marche/Arrét. Le voyant s'allume et
I'appareil commence a chauffer.
L'appareil émet un signal sonore une fois
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que le temps de cuisson présélectionné
est écoulé.

Arrétez 'appareil. Le voyant lumineux
s'éteint. Débranchez la fiche de la prise
murale.

Retirez le couvercle. Attention a la
vapeur qui s’échappe.

Retirez le support et les bacs de la cuve.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer I'appareil, retirez
toujours la fiche de la prise murale,
laissez I'appareil se refroidir et videz I'eau
restant dans la cuve.
Afin d'éviter tout risque de choc
électrique, ne nettoyez pas I'appareil &
I'eau et ne I'immergez pas dans I'eau.
Pour éviter d’endommager ou de gratter
les surfaces, ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou corrosifs. .
Essuyez la cuve uniquement a l'aide d’un
chiffon humide.
Toute accumulation de dépdts calcaires
sur la cuve peut étre enlevée avec
une préparation composée d'eau et
de vinaigre. Faites fonctionner ensuite
I'appareil sur un cycle complet de cuisson
avec de I'eau claire et froide afin d’enlever
toute trace de vinaigre.
Rincez les bacs, le support et le couvercle,
et séchez ensuite soigneusement.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés

et traités séparément de vos
EEEE  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous débarrassant

correctement de ces appareils, vous
contribuez & la prévention de potentiels
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effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le magasin
auprés duquel vous avez acquis I'appareil
peuvent vous donner des informations a ce
sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiere et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |‘usure normale de I'appareil,

les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte
pas les droits Iégaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur

face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service aprés-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Eierkoker

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de
volgende instructies goed doorlezen en
deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend
zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd geaard
stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning.

Dit product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Stoomuitlaat

Deksel

Huizing

Draaiknop voor instelbare gaargraad
Aan/Uit-schakelaar met verklikkerlampje
Eierhouder

Eierhouder bracket

Kookschaal

Maatbeker met eierprikker

Inzetten (voor stomen)

Typeplaatje (aan de onderzijde
apparaat)

Snoer met stekker

—_ =2 OO NGO WN -

—
N

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Omrisico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische
apparaat of het power snoer slechts
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uitgevoerd worden door onze
klantenservice. Wanneer reparaties
nodig zin, stuur het dan aan de
Klantenservice van de fabrikant (zie
aanhangsel).

+ Haal altid de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt. Voor uitvoerige
informatie over het schoonmaken
van het apparaat, raadpleeg de
sectie Onderhoud en schoonmaken.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen, maak de eierkoker niet
schoon met water en dompel het
nooit onder.

+ Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig

gebruik, zoals

- in bedrifskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedriffsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz.
en gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

+ Wees erg voorzichtig met de

elerprikker om ongelukken te
voorkomen.
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- Dit apparaat mag gebruikt worden

door kinderen (tenminste 8 jaar oud)
welke onder begeleiding zijn of die
instructies over het gebruik van het
apparaat ontvangen hebben en de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het

apparaat spelen.

* Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer ze onder
toezicht zijn.

* Het apparaat en het netsnoer moeten

altiid goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal daar dit een bron van
gevaar zijn voor bijv. verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
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moet zowel de hoofdeenheid inclusief

het netsnoer als welk ander hulpstuk dat
wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd.
Ingeval het apparaat, bijvoorbeeld, op een
hard oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan het
netsnoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

De eierkoker wordt heet tijdens gebruik.

Pak het warme apparaat alleen vast bij de
handgreep.

- Wees er op bedacht dat hete stoom kan
ontshappen uit het deksel.

- Laat dit apparaat tijdens gebruik nooit
onbeheerd achter.

- Houdt het netsnoer uit de buurt van hete
apparaatdelen en wikkel het niet om het
nog warme apparaat.

- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:

- wanneer het apparaat niet werkt,

- na gebruik,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.

- Tijdens gebruik moet men het apparaat
op een vlak oppervlak plaatsen wat hitte-
en vochtbestendig is.

- Plaats het apparaat niet op of bij
hete opperviaktes of open vuur zoals
kookplaten of gasvlammen. Gebruik
het apparaat niet onder gevoelige
voorwerpen of meubels, zoals
keukenkastjes, daar hete stoom door de
deksel wordt uitgestoten tijdens gebruik.
- Wordt dit apparaat op een verkeerde

manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Voor de eerste ingebruikname

Veeg de kookschaal, inzetten, eierhouder
bracket en deksel goed schoon met a
vochtige doek.



Gebruik

Eleren koken
Vul de maatbeker geheel met koud water
en schenk de juiste hoeveelheid in de
kookschaal.
Plaats de bracket met de eierhouder
gepast op de kookschaal.
Doorsteek de stompe kant van elk ei met
de eierprikker; dit vermindert de kans
dat de eieren tijdens het koken zullen
barsten.
Plaats de eieren in de eierhouder en
pas de deksel op het apparaat om het te
sluiten.
Stel de gaargraad in:
(0 — zachtgekookt
@ — medium
@ — hardgekookt
De markeringen zijn van toepassing op
eieren van gemiddeld formaat. Het is
echter mogelijk om de mate van hardheid
oneindig te variéren, afhankelijk van het
aantal en de grootte van de te koken
eieren.
Steek de stekker in een geschikt
stopcontact en zet de aan/uit-schakelaar
aan om de eierkoker in werking te stellen.
Het verklikkerlampje zal gaan branden en
het apparaat zal beginnen met opwarmen.
Een akoestisch signaal geeft aan
dat de ingestelde kooktijd voor de
gewenste hardheid van de eieren
verlopen is.
Schakel het apparaat uit. Het
verklikkerlampje gaat uit. Haal de stekker
uit het stopcontact.

- Verwijder de deksel. Waarschuwing: pas
op voor ontsnappend stoom.

- Verwijder de bracket, houder en eieren
van de schaal en plaats de gehele opbouw
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onmiddellijk onder koud stromend water.
Noot: Als de eieren niet meteen uit de
eierkoker worden gehaald, zullen ze
naharden.

Eleren pocheren

Vul de maatbeker geheel met koud water
en schenk de juiste hoeveelheid in de
kookschaal.

Plaats de bracket met de inzetten gepast
op de kookschaal.

Breek &én ei in elk stoominzet en sluit dan

de deksel.

Draai de kooktijd controle naar de ()
positie.

Steek de stekker in een geschikt
stopcontact en zet de aan/uit-schakelaar
aan om de eierkoker in werking te stellen.
Het verklikkerlampje zal gaan branden en
het apparaat zal beginnen met opwarmen.
Een biep zal hoorbaar zijn wanneer de
ingestelde kooktijd verlopen is.

Schakel het apparaat uit. Het
verklikkerlampje gaat uit. Haal de stekker
uit het stopcontact.

Neem er de deksel af. Waarschuwing:
pas op voor ontsnappend stoom.

- Verwijder de bracket en inzetten van de

schaal.

Custard eieren

Vul de maatbeker geheel met koud water
en schenk de juiste hoeveelheid in de
kookschaal.

Plaats de bracket met de inzetten gepast
op de kookschaal.

Plaats een ei in een schaal en klop het

in een halve kop afgemeten melk. Voeg
zout, peper, sjalotten, bieslook, gehakte
champignons, ham of andere gekozen
ingrediénten.
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Verdeel het mengsel gelijkmatig over de
inzetten en sluit de deksel.

Draai de kooktijd controle naar de
positie

Steek de stekker in een geschikt
stopcontact en zet de aan/uit-schakelaar
aan om de eierkoker in werking te stellen.
Het verklikkerlampje zal gaan branden en
het apparaat zal beginnen met opwarmen.
Een biep zal hoorbaar zijn wanneer de
ingestelde kooktijd verlopen is.

Schakel het apparaat uit. Het
verklikkerlampje gaat uit. Haal de stekker
uit het stopcontact.

Neem er de deksel af. Waarschuwing:
pas op voor ontsnappend stoom.
Verwijder de bracket en inzetten van de
schaal.

Groenten stomen
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Vul de maatbeker geheel met koud water
en schenk de juiste hoeveelheid in de
kookschaal.

Plaats de bracket met de inzetten gepast
op de kookschaal.

Maak de groenten schoon (bloemkool,
broccoli, worteltjes, champignons enz.) en
snij deze in kleine stukjes.

Verdeel ze dan gelijkmatig over de
inzetten en sluit de deksel.

Draai de kooktijd controle naar de ()
positie (knappend) of @ (zacht), naar
smaak.

Steek de stekker in een geschikt
stopcontact en zet de aan/uit-schakelaar
aan om de eierkoker in werking te stellen.
Het verklikkerlampje zal gaan branden en
het apparaat zal beginnen met opwarmen.
Een biep zal hoorbaar zijn wanneer de
ingestelde kooktijd verlopen is.

Schakel het apparaat uit. Het

verklikkerlampje gaat uit. Haal de stekker
uit het stopcontact.

Neem er de deksel af. Waarschuwing:
pas op voor ontsnappend stoom.
Verwijder de bracket en inzetten van de
schaal.

Onderhoud en schoonmaken
Haal altijd de stekker uit het stopcontact,
laat het apparaat afkoelen en giet
achtergebleven water weg voordat het
apparaat wordt schoongemaakt.
Maak dit apparaat nooit schoon met water
en dompel het nooit onder om elektrische
schokken te voorkomen.
Gebruik geen schuurmiddelen of
bijtende schoonmaakmiddelen teneinde
te voorkomen dat de gepolijste
oppervlakken worden beschadigd of
bekrast raken.
Neem de kookschaal slechts af met een
vochtige doek.

- Afzetting op de kookschaal kan verwijderd
worden met een oplossing van water
en azijn. Laat hierna het apparaat een
kookcyclus doen met schoon koud water
zonder eieren zodat eventuele azijnresten
verwijderd worden
Spoel de inzetten, bracket en deksel goed
af. Hierna goed afdrogen.

Afval weggooien

E Instrumenten gemerkt met dit

symbool moeten apart weggegooit
worden van het huishouidelijke

EEmm  afval, daar deze waardevolle

materialen bevatten welke men kan

recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en

de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.
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Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invioed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op

uw legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.
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Cuece huevos

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
so6lo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente

a una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor.

Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tensién indicada en la placa
de caracteristicas.

Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafan el etiquetado
de la CEE.

Descripcion

Orificio para el vapor

Tapa

Carcasa

Control del tiempo de ebullicion
Interruptor de Encendido/Apagado con
luz indicadora

Soporte para los huevos
Porta-soporte para los huevos
Recipiente para el agua

. Taza con punzon para el huevo
0. Accesorios (para cocer al vapor)
1. Placa de caracteristicas (en la
superficie inferior de la unidad)
12. Cable de alimentacion con clavija

a0 =

29N e

Instrucciones importantes de seguridad
+ Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
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del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
Si es preciso repararlo, se debe
mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

+ Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red eléctrica y de
que se haya enfriado por completo.
Para tener informacion detallada
sobre la limpieza del aparato,
consulte la seccion Limpieza y
mantenimiento.

- Para evitar una descarga eléctrica,

no limpie el cuece huevos con agua
ni lo sumerja.

+ Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas
y otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, ec. y alojamientos
similares,

- €n casas rurales.

+ Tenga cuidado cuando utilice el



punzon para huevos, porque puede
haber riesgo de lesiones.

+ Este aparato podra ser utilizado
por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales o mentales, 0
sin experiencia ni conocimiento

del producto, siempre que

hayan recibido la supervision o
instrucciones referentes al uso del
aparato y entiendan por completo
el peligro y las precauciones de
seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el
aparato.

* No se debe permitir que los nifios
realicen ninglin trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos
que estén bajo vigilancia.

+ Elaparato y su cable eléctrico
siempre se deben mantener fuera
del alcance de nifios menores de 8

anos.

- Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion

como cualquier accesorio no estan
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defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable

de alimentacion, no se debera utilizar

de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.

- La superficie del cuece huevos se

calienta durante su uso. Agarre el aparato
Unicamente por su asa.

- Tenga cuidado del vapor caliente que

escapa por la tapa.

- No deje el aparato sin vigilar durante su

funcionamiento.

+ Mantenga el cable separado de las partes

calientes del aparato y no lo enrolle
alrededor de éste hasta que se haya
enfriado del todo.

- Desenchufe siempre el aparato

- si hay una averia,
- después del uso, y
- antes de limpiarlo.

- Cuando se desenchufa la clavija de

la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

- Durante su funcionamiento, el aparato

se debe colocar en una superficie plana
resistente al calor y al agua.

- No coloque el aparato encima o cerca de

superficies calientes, como una placa de
cocina o una cocina de gas. El aparato
no debe funcionar mientras esta situado
debajo de objetos 0 muebles sensibles,
como armarios empotrados, debido al
vapor caliente expulsado por la tapa
durante su funcionamiento.
- No se acepta responsabilidad alguna
si hay averias a consecuencia del
uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
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debidamente.

Antes de utilizarlo por primera vez

Limpie el recipiente para el agua, los
accesorios, el porta-soporte para los huevos
y la tapa con un pafio himedo.

Funcionamiento

Coccmn de huevos
Llene la taza de medicion por completo
con agua fria y vierta la cantidad medida
en el recipiente para el agua.
Coloque el porta-soporte con el soporte
para los huevos en el interior del
recipiente para el agua.
Perfore el extremo despuntado de cada
huevo con el punzén; esto reducira el
riesgo de que los huevos se rompan
durante la ebullicion.
Introduzca los huevos en el soporte y
coloque la tapa para cerrar el aparato.
Utilice el control del tiempo de ebullicion
para seleccionar el grado deseado de
dureza:
() - blando
@ — medio
# - duro
Las sefiales se refieren a huevos de
tamafio mediano. Sin embargo, es
posible ajustar el grado de dureza
infinitamente, dependiendo del nimero y
el tamafio de los huevos a cocer.
Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared apropiada y utilice el interruptor
de Endendido/Apagado para encender
el cuece huevos. La luz indicadora
se enciende y el aparato comienza a
calentarse.
Una seial acustica indica que ha
transcurrido el tiempo de coccion
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preconfigurado para el nivel de
coccion deseado de los huevos.
Apague el aparato. La luz indicadora se
apagara. Desenchufe el cable eléctrico de
la toma de pared.

Retire la tapa. Precaucion: tenga cuidado
con el vapor expulsado.

Extraiga el porta-soporte, el soporte y

los huevos del interior del recipiente y
coléquelo inmediatamente bajo el grifo

de agua fria. Nota: si los huevos no se
extraen del cuece huevos sin demora,
seguiran endureciéndose.

Huevos escalfados

Llene la taza de medicion por completo
con agua fria y vierta la cantidad medida
en el recipiente para el agua.

Introduzca el soporte con los accesorios
en el interior del recipiente para el agua.
Abra la cascara y coloque un huevo en
cada uno de los accesorios para cocer al
vapor, y después cierre la tapa.

Gire el control del tiempo de ebullicién
hasta la posicion ().

Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared apropiada y utilice el interruptor
de Endendido/Apagado para encender
el cuece huevos. La luz indicadora se
enciende y el aparato comenzarg a
calentarse.

Cuando el tiempo de coccion programado
haya transcurrido, se escuchara un pitido.
Apague el aparato. La luz indicadora se
apagara. Desenchufe el cable eléctrico de
la toma de pared.

Retire la tapa. Precaucion: tenga cuidado
con el vapor expulsado.

Extraiga el porta-soporte y los accesorios
del interior del recipiente.



Crema de huevo

Llene la taza de medicion por completo
con agua fria y vierta la cantidad medida
en el recipiente para el agua.

Coloque el porta-soporte con los
accesorios en el interior del recipiente para
el agua.

En un cuenco incorpore un huevo

y Y2 vaso de leche y bata estos dos
ingredientes. Afiada sal, pimienta,
cebolleta, cebollinos, champifiones
picados, jamén u otros ingredientes.
Distribuya la mezcla entre los dos
accesorios y cierre la tapa.

Gire el control del tiempo de ebullicion
hasta la posicion ig.

Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared apropiada y utilice el interruptor
de Endendido/Apagado para encender

el cuece huevos. La luz indicadora

se enciende y el aparato comienza a
calentarse.

Cuando el tiempo de coccidn programado
haya transcurrido, se escuchara un pitido.
Apague el aparato. La luz indicadora se
apagara. Desenchufe el cable eléctrico de
la toma de pared.

Retire la tapa. Precaucion: tenga cuidado
con el vapor expulsado.

Extraiga el porta-soporte y los accesorios
del interior del recipiente.

Cocclon al vapor de verdura

Llene la taza de medicion por completo
con agua fria y vierta la cantidad medida
en el recipiente para el agua.

Coloque el porta-soporte con los
accesorios en el interior del recipiente para
el agua.

Limpie la verdura (coliflor, brécoli,
zanahorias, champifiones, etc.) y cortelas
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en trozos pequefios.

Distribuyalos regularmente por los
accesorios y cierre la tapa.

Gire el control del tiempo de ebullicién
hasta la posicion () (crujientes) o @
(blandas), segun sus preferencias.
Enchufe el cable en una toma de
corriente adecuada y utilice el interruptor
Encender/Apagar para encender el
cuecehuevos. La luz indicadora se
encendera y el aparato comenzara a
calentarse

Cuando el tiempo de coccidn programado
haya transcurrido, se escuchara un pitido.
Apague el aparato. La luz indicadora se
apagara. Desenchufe el cable eléctrico de
la toma de pared.

Retire la tapa. Precaucion: tenga cuidado
con el vapor expulsado.

Extraiga el porta-soporte y los accesorios
del interior del recipiente.

L|mp|eza y mantenimiento

Desenchufe siempre el cable eléctrico de
la toma de pared, permita que el aparato
se enfrie y vierta el agua restante antes
de su limpieza.

Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica, no limpie el aparato con agua y
no lo sumerja en agua.

Para evitar que la superficie el aparato
resulte dafiada o rayada, no utilice
soluciones de limpieza abrasivas o fuertes.
Limpie el recipiente para el agua solo con
un pafio himedo.

Cualquier deposito de cal acumulado

en el recipiente para el agua se podra
eliminar utilizando una solucién de agua y
vinagre. Después permita que el aparato
funcione durante un ciclo completo de
ebullicion utilizando agua fresca fria para
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eliminar cualquier residuo de vinagre.
Enjuague los accesorios, el porta-soporte
y la tapa, y séquelos por completo con un
pafio.

Eliminacion
Los dispositivos en los que figura
X este simbolo deben ser eliminados
por separado de la basura
mmmm  doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda
a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podrén facilitarle la informacién
relevante. Los aparatos eléctricos que
ya no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir

de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales 0 mano de obra.

Esta garantia sdlo es valida si el aparato

ha sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, sempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.
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Cuoci-uova

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente ad una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati.

Questo prodotto & conforme alle direttive
vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Apertura per la fuoriuscita del vapore
Coperchio

Corpo motore

Regolatore del tempo di bollitura
Interruttore accensione/spegnimento
con spia luminosa

Supporto per le uova

Braccio di appoggio

Vaschetta dell'acqua

Dosatore con perforatore per uova
Inserti (per cottura a vapore)
Targhetta portadati (al disotto
dell'apparecchio)

12. Cavo di alimentazione con spina

o=

230 Ne

- O

Importanti norme di sicurezza
+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
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a questo apparecchio elettrico 0

al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni, vi preghiamo
diinviare I'apparecchio al nostro
centro di assistenza tecnica (v. in
appendice).

+Assicuratevi che I'apparecchio sia

disinserito dalla presa di corrente

e si sia raffreddato completamente
prima di pulirlo. Per informazioni
pit dettagliate su come pulire
[apparecchio, consultate la sezione
Manutenzione e pulizia.

* Per evitare ogni rischio di scossa

elettrica, non pulite il cuoci-uova con
acqua e non immergetelo in acqua.

* Questo apparecchio é studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili

- clienti di pensioni “bed-and-
breakfast’ (letto & colazione).
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+ Maneggiate con attenzione i

perforatore di uova, ¢' il pericolo i
ferirsi.

* |l presente apparecchio pud essere

usato da bambini (i almeno 8 anni
di eta) e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali
0 da persone senza particolari
esperienze 0 conoscenze, purché
siano sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni sulluso
dell'apparecchio e comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni
di sicurezza che 'apparecchio
comporta.

+ A bambini non deve essere

consentito di giocare con
lapparecchio.

+ A bambini non deve essere

consentito di effettuare operazioni
di pulizia o di manutenzione
sullapparecchio senza essere
sorvegliat.

+ L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di
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imballaggio deve essere tenuto fuori della

portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,

controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.

Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va pil usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

- La parte esterna del cuoci-uova diventa

molto calda durante I'uso. Quando
I'apparecchio & caldo, toccatene solo i
manici.

- Fate attenzione al vapore bollente che

fuoriesce dal coperchio.

- Non lasciate I'apparecchio senza

sorveglianza quando € in funzione.

- Evitate che il cavo di alimentazione

tocchi le parti dell'apparecchio soggette
a riscaldarsi, e non avvolgetelo intorno
al cuoci-uova quando I'apparecchio &
ancora caldo.

- Disinserite sempre la spina dalla presa

- in caso di cattivo funzionamento,
- dopo l'uso,
- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio

deve poggiare su una superficie piana,
resistente al calore e all'acqua.

+ Non mettete 'apparecchio sopra o vicino

a superfici calde o fiamme libere come



per esempio piastre di cottura elettriche

0 a gas. Non mettete in funzione

I'apparecchio sotto oggetti delicati o

mobili come pensili da cucina, perché

fuoriesce vapore dal coperchio durante

['uso.

- Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.

Primo utilizzo

Pulite con un panno umido la vaschetta
dell'acqua, gli inserti, il braccio di appoggio
e il coperchio.

Funzionamento

Cottura delle uova
Riempite completamente il dosatore
con acqua fredda e versatela tutta
nell'apposita vaschetta del cuoci-uova.
Sistemate sopra la vaschetta dell'acqua il
braccio di appoggio con il portauova gia
inserito.
Praticate un forellino sull’estremita
arrotondata di ogni uovo aiutandovi con
I'apposito perforatore; grazie a questo
piccolo accorgimento, eviterete che le
uova si spacchino durante la fase di
bollitura.
Mettete le uova sui loro sostegni e inserite
il coperchio per chiudere I'apparecchio.
Agite sul regolatore del tempo di bollitura
per impostare il livello desiderato di
durezza delle uova:
() — morbido
@ — medio
# - duro
I livelli prefissati si riferiscono a uova di
media grandezza. E comunque possibile
regolare a vostro piacimento il livello di
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durezza, in considerazione del numero e
delle dimensioni delle uova da bollire.
Inserite la spina in una presa di corrente
a muro adatta e tramite l'interruttore

di accensione/spegnimento mettete in
funzione I'apparecchio cuoci-uova. La
spia luminosa si accende e 'apparecchio
comincia a riscaldarsi.

Il segnale acustico indica che & terminato
il tempo di cottura preimpostato per la
durezza desiderata delle uova.

Spegnete I'apparecchio. La spia luminosa
si spegne. Disinserite la spina dalla presa
di corrente a muro.

Togliete il coperchio. Avvertenza: fate
attenzione al vapore che fuoriesce.
Togliete il braccio di appoggio, il supporto
¢ le uova dalla vaschetta dell'acqua

e mettete immediatamente tutto sotto
I'acqua corrente fredda. N.B: se non
togliete subito, senza esitazioni, le uova
dal bollitore, il processo di rassodamento
delle uova non si fermera.

Uova in camicia

Riempite completamente il dosatore

con acqua fredda e versatela tutta
nell'apposita vaschetta del cuoci-uova.
Mettete sopra la vaschetta dell'acqua

il braccio di appoggio con gli inserti gia
sistemati.

Rompete un uovo in ogni inserto per

la cottura a vapore e poi chiudete il
coperchio.

Ruotate il regolatore del tempo di bollitura
sulla posizione ().

Inserite la spina in una presa di corrente
a muro adatta e tramite l'interruttore

di accensione/spegnimento mettete in
funzione I'apparecchio cuoci-uova. La
spia luminosa si accende e 'apparecchio

31



comincia a riscaldarsi.

Quando sara trascorso il tempo di cottura
pre-impostato, si sentira un segnale
acustico.

Spegnete 'apparecchio. La spia luminosa
si spegne. Disinserite la spina dalla presa
di corrente a muro.

Togliete il coperchio. Avvertenza: fate
attenzione al vapore che fuoriesce.
Togliete il braccio di appoggio e gli inserti
dalla vaschetta dellacqua.

Crema di uova
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Riempite completamente il dosatore

con acqua fredda e versatela tutta
nell'apposita vaschetta del cuoci-uova.
Mettete sopra la vaschetta dell'acqua

il braccio di appoggio con gli inserti gia
sistemati.

Mettete un uovo in una coppa e battetelo
con Y2 misurino di latte. Aggiungete sale,
pepe, cipolle novelle, erba cipollina, funghi
sminuzzati, pancetta o altri ingredienti che
preferite.

Distribuite 'amalgama in modo omogeneo
negli inserti e chiudete il coperchio.
Ruotate il regolatore del tempo di bollitura
sulla posizione ig.

Inserite la spina in una presa di corrente
a muro adatta e tramite l'interruttore

di accensione/spegnimento mettete in
funzione I'apparecchio cuoci-uova. La
spia luminosa si accende e 'apparecchio
comincia a riscaldarsi.

Quando sara trascorso il tempo di cottura
pre-impostato, si sentira un segnale
acustico.

Spegnete I'apparecchio. La spia luminosa
si spegne. Disinserite la spina dalla presa
di corrente a muro.

Togliete il coperchio. Avvertenza: fate

attenzione al vapore che fuoriesce.
Togliete il braccio di appoggio e gli inserti
dalla vaschetta dell'acqua.

Ortaggl al vapore

Riempite completamente il dosatore

con acqua fredda e versatela tutta
nell'apposita vaschetta del cuoci-uova.
Mettete sopra la vaschetta dell'acqua

il braccio di appoggio con gli inserti gia
sistemati.

Mondate gli ortaggi (cavolfiori, broccoli,
carote, funghi ecc.) e tagliateli a piccoli
pezzi.

Distribuiteli sugli inserti in modo omogeneo
e chiudete il coperchio.

Ruotate il regolatore del tempo di bollitura
sulla posizione () (croccante) o sulla
posizione @ (morbido), in base ai vostri
gusti.

Inserite la spina in una presa di corrente
a muro adatta e tramite l'interruttore

di accensione/spegnimento mettete in
funzione I'apparecchio cuoci-uova. La
spia luminosa si accende e 'apparecchio
comincia a riscaldarsi.

Quando sara trascorso il tempo di cottura
pre-impostato, si sentira un segnale
acustico.

Spegnete 'apparecchio. La spia luminosa
si spegne. Disinserite la spina dalla presa
di corrente a muro.

Togliete il coperchio. Avvertenza: fate
attenzione al vapore che fuoriesce.
Togliete il braccio di appoggio e gli inserti
dalla vaschetta dell'acqua.

Manutenzione e pulizia
Prima di procedere alle operazioni di
pulizia, disinserite sempre la spina
dalla presa di corrente a muro, lasciate



raffreddare I'apparecchio e buttate ogni
residuo d’acqua.

Per evitare rischi di scossa elettrica, non
pulite I'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

Per evitare di danneggiare o graffiare le
superfici dell'apparecchio, non utilizzate
soluzioni pulenti abrasive o corrosive.
Pulite la vaschetta dell'acqua solo con un
panno umido.

Eventuali depositi calcarei accumulati
nella vaschetta dellacqua possono
essere eliminati usando una soluzione

di acqua e aceto. In seguito, per ripulire
I'apparecchio da ogni residuo di aceto,
eseguite un ciclo di bollitura utilizzando
dell’ acqua pulita fredda.

Sciacquate gli inserti, il braccio di
appoggio e il coperchio e dopo asciugateli
accuratamente.

Smaltimento

E Gli apparecchi contrassegnati con

questo simbolo devono essere
——

materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i

smaltiti separatamente dai normali
rifiuti domestici perché contengono
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diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina ‘acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.
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FAEggekoger

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes en stikdase,
der er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Veer opmeerksom pa, om lysnettets
spaending svarer til speendingen angivet pa
typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-meerkning.

Apparatets dele

Dampventil

Lag

Kabinet

Knap til indstilling af kogetiden
Teend/sluk-knap med indikatorlys
£Eggeholder

Indsatsholder

Vandbeholder

. Malebeeger med aeggeprikker
10. Indsatsdele (til dampkogning)
11, Typeskilt (pa undersiden)

12. Ledning med stik

CENOOTA LN~

Vigtige sikkerhedsregler

+ For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfares af vores
kundeservice. Hvis reparation er
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nedvendig, skal apparatet sendes i
vores afdeling for kundeservice (se
fillaeg).

+ Sorg for at stikket er taget ud af

stikkontakten og at apparatet er kelet
fuldsteendigt af inden rengaring.
Detaljeret information om renggring
af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

+ For at undga risikoen for elektrisk

stad, ber &2ggekogeren ikke
renggres med vand og heller aldrig
nedsaenkes i vand.

+ Dette apparat er beregnet il privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekekkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
0g tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Veer forsigtig nar z2ggeprikkeren

benyttes, da der kan veere risiko for
tilskadekomst.

+ Dette apparat kan benyttes af bam

(som er mindst 8 ar) o af personer
med reducerede fysiske, sensoriske



eller mentale evner, eller mangel

pa erfaring eller viden, safremt de
har faet vejledning og instruktion i
brugen af dette apparat og fuldt ud
forstar alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden som brug af
apparatet medfarer.

+ Barn ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

+ Born ma aldrig fa lov fil at udfare
nogen former for rengering eller
vedligehold af dette apparat
medmindre de er under opsyn.

+ Apparatet og dets ledning ma alfid
holdes vaek fra bgrn som er yngre en
8ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en

mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

- /Eggekogerens overflade bliver varm nar
den er i brug. Tag derfor altid kun fat i
handtaget nar eeggekogeren er varm.

+ Veer opmeerksom pa at der kan komme
skoldhed damp ud fra laget.
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- Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

» Ledningen ma aldrig komme i bergring
med varme genstande, kogeplader og
lign. Ledningen ma ferst vikles op om
apparatet, nar det er afkelet.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- itilfeelde af fejlfunktion,

- efter brug,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

- Under brug ma apparatet placeres pa en
plan overflade, der er vand- og varmefast.

- Placer aldrig apparatet pa eller neer
varme overflader eller aben ild, sdsom
kogeplader eller gasblus. Brug ikke
apparatet under sarte genstande eller
mgbler som f.eks. overskabe, da der
kommer varm damp ud fra laget under
brugen.

- Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

For brug
Renger vandbeholderen, indsatsdelene,
indsatsholderen og laget med en fugtig klud.

Betjening

Kognlng af &g
Fyld malebaegeret helt op med koldt vand
og heeld den opmalte maengde vand i
vandbeholderen.

- Placer indsatsdelen med a&ggeholderen
sat i ovenpa vandbeholderen.

- Prik &ggenes flade ende med
aggeprikkeren; dette vil mindske risikoen
for at aeggene spraekker under kogningen.
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Placer a&eggene i holderen, og szt laget
pa sa apparatet er lukket.

Knappen til indstilling af kogetiden seettes
til den enskede hardhedsgrad:

(0 - bledkogt

i — smilende

@ - hardkogt

Markeringerne geelder for mellemstore
&(g. Det er imidlertid muligt trinlgst at
justere hvor hardt eeggene skal koges, i
forhold til antallet og sterrelsen pa de aeg
der skal koges.

Seet stikket i en passende stikkontakt og
benyt teend/sluk-knappen til at teende for
a&ggekogeren. Indikatorlyset teender og
apparatet begynder at varme op.

Et akustisk signal indikerer at den
indstillede tilberedningstid for den valgte
hardhedsgrad pa aeggene er gaet.

Sluk for eeggekogeren. Indikatorlyset
slukker. Tag stikket ud af stikkontakten.
Tag laget af. Advarsel: Pas pa
udslippende damp.

Tag indsatsen med aeggeholderen og
aggene ud af apparatet og placer straks
hele indsatsen under rindende koldt vand.
Bemaerk: Hvis s&eggene ikke bliver taget
ud af apparatet umiddelbart efter de er
feerdige, vil de fortseette kogeprocessen.

Pocherede ®9
Fyld malebeegeret helt op med koldt vand
og heeld den opmalte meengde vand i
vandbeholderen.
Placer indsatsholderen med indsatsdelene
ovenpa vandbeholderen.
Sla et aeg ned i hver dampindsats og luk
derefter laget.
Drej knappen til indstilling af
tilberedningstiden hen pa positionen ().
Seet stikket i en passende stikkontakt og
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benyt teend/sluk-knappen til at teende for
aggekogeren. Indikatorlyset teender og
apparatet begynder at varme op.

- Apparatet afgiver en bippelyd nar den
forindstillede tilberedningstid er géet.
Sluk for eeggekogeren. Indikatorlyset
slukker. Tag stikket ud af stikkontakten.

- Tag laget af. Advarsel: Pas pa
udslippende damp.

Left indsatsholderen og indsatsdelene ud
af apparatet.

Omelet

Fyld malebaegeret helt op med koldt vand
og heeld den opmalte maengde vand i

vandbeholderen.

Placer indsatsholderen med indsatsdelene

ovenpa vandbeholderen.

Sla et aeg ud i en skal og pisk det sammen

med et %> mélebaeger maelk. Tilseet salt,

peber, forarslag, purleg, skiveskarede

champignon, skinke eller andre foretrukne

ingredienser.

- Fordel blandingen jeevnt i indsatsdelene
og luk laget.

- Drej knappen il indstilling af
tilberedningstiden hen pa positionen g
Seet stikket i en passende stikkontakt og
benyt teend/sluk-knappen til at teende for
aggekogeren. Indikatorlyset teender og
apparatet begynder at varme op.

- Apparatet afgiver en bippelyd nar den
forindstillede tilberedningstid er gaet.

Sluk for eeggekogeren. Indikatorlyset
slukker. Tag stikket ud af stikkontakten.

- Tag laget af. Advarsel: Pas pa
udslippende damp.

- Left indsatsholderen og indsatsdelene ud
af apparatet.



Dampkogte grentsager

Fyld malebaegeret helt op med koldt vand
og heeld den opmalte meengde vand i

vandbeholderen.
Placer indsatsholderen med indsatsdelene
ovenpa vandbeholderen.
Renger grentsagerne (blomkal, broccoli,
gulergdder, champignon etc.) og skeer
dem i mindre dele.
Fordel dem jeevnt pa indsatsdelene og
luk laget.
Drej knappen til indstilling af
tilberedningstiden hen pa positionen ()
(sprade) eller i (gennemkogte), athaengig
af hvad man foretraekker.
Saet stikket i en passende stikkontakt og
benyt teend/sluk-knappen til at teende for
a&ggekogeren. Indikatorlyset teender og
apparatet begynder at varme op.

- Apparatet afgiver en bippelyd nar den
forindstillede tilberedningstid er gaet.
Sluk for eeggekogeren. Indikatorlyset
slukker. Tag stikket ud af stikkontakten.
Tag laget af. Advarsel: Pas pa
udslippende damp.
Left indsatsholderen og indsatsdelene ud
af apparatet.

Rengarmg og vedllgehold
Inden rengering ma man altid tage stikket
ud af stikkontakten, lade apparatet kgle
af samt heelde overskydende vand ud af
vandbeholderen.
For at undga risiko for elektrisk sted ma
man aldrig rengere aggekogeren med
vand eller nedsaenke den i vand.
For at undga at overfladerne bliver
pdelagte eller ridsede, ber man
aldrig benytte skrappe eller slibende
renggringsmidler.

- Vandbeholderen kan aftgrres med en
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fugtig klud.

Kalkaflejringer i vandbeholderen kan
fiernes med en oplgsning af vand og
eddike. Bagefter ma a&eggekogeren
gennemga en kogecyklus med frisk koldt
vand for at fa renset eventuelle rester af
eddike helt ud.

Renger indsatsdelene, indsatsholderen
og laget omhyggeligt og ter delene
grundigt af bagefter.

Bortskaffelse

Apparater meerket med
E dette symbol ma ikke

smides ud sammen med
mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din

kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfej.
Skader, der er opstaet som falge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skarbare dele som f.eks. glas, daekkes

ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlaegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
o0gsa leegges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Aggkokare

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bdr du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt géllande
bestdmmelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget
motsvarar den som ar markt pa apparatens
skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som &r
gallande for CE-markning.

Delar

Angventil

Lock

Holje

Kontrollknapp for koktid
Pa/av-knapp med indikationslampa
Agghéllare

Agghallarens konsol
Vattenskal

. Kopp med haltagare

10. Insatser (vid angkokning)
11. Mérkskylt (undersida)
12. Elsladd med stickpropp

CENOOTA LN~

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat
eller dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om det
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kravs reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

och se fill att apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas. Se
avsnittet Skdtsel och rengdring

for detaljerad information om hur
apparaten bor rengéras.

+ Pa grund av risken ror elektriska

stotar bor aggkokaren inte rengoras
eller doppas i vatten.

+ Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljoer,

- | foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och
liknande inkvarteringsstéllen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Var forsiktig vid anvandandet av

aggpickaren. Risk for skador.

+ Denna apparat kan anvandas

av bamn (minst 8 ar gamla) och
av personer som har minskad
fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltilstand, eller
som har bristféllig erfarenhet och



kunskap, forutsatt att dessa personer
ar under uppsyn eller har fatt
tilrackliga instruktioner betraffande
apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

+ Bam bor inte tillatas rengbra

eller underhalla apparaten utan
Overvakning.

+ Apparaten och dess elsladd bor
hallas utom réckhall for bam under 8
ar.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

Innan varje anvandning bor apparaten
samt dess elsladd och monterade tillbehér
inspekteras noga sa att de inte har nagra
skador. Om apparaten t ex har tappats pa
en hard yta, eller om elsladden har utsatts
for alltfér hard kraft, bor den inte léngre
anvéndas: Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsakerhet.

- Aggkokarens ytor blir heta under
anvandningen. Hall endast i aggkokarens
handtag och vidrér inte den heta
apparaten i dvrigt.

- Se upp for het anga som strdmmar ut fran
locket.

- Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nar den &r i anvandning.

- Se ill att sladden inte kommer i kontakt
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med apparatens heta delar. Anvand inte

sladdvindan innan apparaten helt har

svalnat.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- ifall apparaten skulle krangla,

- efter anvandning, samt

- innan apparaten rengors.

- Tag stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

+ Under anvandning bér apparaten
placeras pa en platt yta som ar varme-
och vattentalig.

- Placera inte apparaten pé eller néra
heta ytor eller Gppna lagor sa som
véarmeplattor eller gaslagor. Anvénd inte
apparaten under kansliga foremal eller
mdblemang sasom vaggskap, eftersom
het anga avges fran locket under
anvandning.

- Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa
instruktioner inte foljts.

Innan forsta anvéndningen
Torka vattenskalen, insatserna, konsolen for
agghallaren samt locket med en fuktig duk.

Anvéndning

Aggkoknlng
Fyll mattkoppen med kallt vatten och hall
den uppmatta mangden i vattenskalen.

- Placera &gghallaren i sin konsol pa
vattenskalen.

- Stick hal pa varje aggs trubbiga anda med
stickan; detta minskar risken for att &ggen
spricker under kokningen.

- Sétt dggen i &gghallaren och sétt locket
pa plats.

» Anvand kontrollknappen for koktid da du
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véljer 6nskad hardhetsgrad:

() — loskokt

@ — medium

@ - hardkokt

Markeringarna géller &gg som &r av
medelstorlek. Det ar dock méjligt

att justera hardhetsgraden steglost,
beroende pa antal och storlek pa de dgg
som skall kokas.

Satt stickproppen i ett Idmpligt vagguttag
och anvénd pé/av-knappen fér koppla
pa aggkokaren. Signallampan tands och
apparaten borjar hettas upp.

Ett pip hors nar den forinstallda koktiden
for aggens 6nskade hardhet har natt sitt
slut.

Sténg av apparaten. Signallampan slacks.

Dra stickproppen ur vagguttaget.

Ta bort locket. Varning: akta dig for
utstrommande anga.

Ta bort konsolen, &gghallaren och &ggen
fran vattenskalen och placera omedelbart
hela sammanséttningen under kallt
rinnande vatten. Anmérkning: om inte
aggen genast tas ur skalen, fortsétter de
att hardna.

Pocherade dgg
Fyll mattkoppen med kallt vatten och héll
den uppmatta mangden i vattenskalen.
Placera insatserna i konsolen ovanpa
vattenskalen.
Klack ett gg i varje angkokningsinsats
och sténg sedan locket.

+ Vrid kontrollknappen for kokid till position

0.

Satt stickproppen i ett Idmpligt vagguttag
och anvand pa/av-knappen for koppla
pé aggkokaren. Signallampan tands och
apparaten borjar hettas upp.

Ett pip hors nér den forinstallda
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tillagningstiden har forflutit.
Stang av apparaten. Signallampan slacks.
Dra stickproppen ur vagguttaget.

- Tabort locket. Varning: akta dig for
utstrommande anga.

- Ta bort konsolen och insatserna fran
skalen.

Aggkram
Fyll mattkoppen med kallt vatten och hall
den uppmatta mangden i vattenskalen.
Satt insatserna i konsolen och placera
detta ovanpa vattenskalen.
Klack ett agg i en skal och vispa samman
&gget med en dryg deciliter mjdlk. Lagg
till salt, peppar, salladslok, gréslok,
hackade champinjoner, skinka eller andra
ingredienser efter smak.
Fordela blandningen jamnt i insatserna
och sténg locket.

- Vrid kontrollknappen for koktid till position

'-'.
Sétt stickproppen i ett [ampligt vagguttag
och anvand pa/av-knappen for koppla
pa aggkokaren. Signallampan tands och
apparaten bérjar hettas upp.
Ett pip hérs nér den férinstéllda
tillagningstiden har forflutit.
Stang av apparaten. Signallampan slécks.
Dra stickproppen ur vagguttaget.

- Tabort locket. Varning: akta dig for
utstrommande anga.

» Ta bort konsolen och insatserna fran
skalen.

Angkoknlng av gronsaker
Fyll mattkoppen med kallt vatten och hall
den uppmatta mangden i vattenskalen.
Satt insatserna i konsolen och darefter
ovanpa vattenskalen.

- Tvatta gronsakerna (blomkal, broccoli,



mordtter, svamp etc.) och skér dem i sma
bitar.

Fordela dem jamnt i insatserna och sténg
locket.

Vrid kontrollknappen for kokid till position
() (krispigt) eller @ (mjukt), enligt tycke
och smak.

Satt stickproppen i ett Iampligt vagguttag
och anvénd pa/av-knappen fér koppla
pa aggkokaren. Signallampan tands och
apparaten borjar hettas upp.

Ett pip hors nér den forinstéllda
tillagningstiden har forflutit.

Stang av apparaten. Signallampan slécks.

Dra stickproppen ur vagguttaget.
Ta bort locket. Varning: akta dig for
utstrommande anga.

Ta bort konsolen och insatserna fran
skalen.

Skotsel och rengéring
Tag alltid stickproppen ur vagguttaget, lat
apparaten svalna och hall ut eventuellt
resterande vatten innan du rengér den.
Pa grund av risken for elektrisk stot bor
du inte rengdra apparaten med vatten
eller sénka ner den i vatten.
For att forhindra att ytorna skadas eller
repas bor du inte anvanda slipmedel eller
starka rengéringsmedel.
Torka endast av vattenskalen med en
fuktig duk.
Eventuella avlagringar i vattenskalen kan
avldgsnas med en [8sning av vatten och
attika. Lat darefter apparaten kéra en
kokomgang med kallt rent vatten for att

rengora den fran kvarvarande attiksrester.

Skdlj insatserna, konsolen och locket och
torka alla delar noggrant efterat.
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Avfallshantering

X Enheter markta med denna

symbol maste kasseras separat

fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din
lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvénder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Munankeitin

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja séilyté tdmé opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kéyttaa

vain henkildt, jotka ovat tutustuneet néihin
ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta.

Tamé tuote on kaikkien voimassa olevien
CE-merkintéja koskevien direktiivien
mukainen.

Osat

Hoyryreika

Kansi

Runko

Keittoajan saadin
Kéynnistyspainike ja merkkivalo
Munanpidin

Munanpitimen kannatin
Vesisailio

. Kuppi jossa munanldvistin
10. Kaukalot (hdyrytysta varten)
11, Arvokilpi (laitteen alapuolella)
12. Liitantajohto ja pistotulppa

©o N WN =

Tarkeita turvallisuusohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata tdman sahkolaitteen ja
uusia litantajohdon. Jos tarvitaan

korjauksia, laheta laite huolto-
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osastollemme (katso liite).

+ Varmista, etta munankeittimesta on

katkaistu virta ja etta se on jadhtynyt
taysin ennen puhdistamista.
Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Puhdistus
ja hoito.

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala

puhdista munankeitintd vedelld alaka
upota sita veteen.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ympéristot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja
vastaavien yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

* Munanlavistimen kayttoon liittyy

loukkaantumisvaara, ole siis
varovainen.

- Tata laitetta saavat kdyttaa lapset

(vahintaan 8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset



tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heitd valvotaan tai ohjataan laitteen
kdytossa ja he ymmaértavat taysin
kaikki kayttoon littyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

Lasten ei saa antaa leikkid laitteella.
Lasten ei saa antaa tehda laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteita,
elleivat he ole valvonnassa.

Laite ja sen litantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden

ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOksi.

Tarkasta aina ennen laitteen kéytt6a
huolellisesti laitteen runko, liitantajohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitdntajohdon vetadmiseen on kéytetty

likaa voimaa, laitetta ei saa enaa kayttaa:

nakymattématkin vauriot voivat aiheuttaa
laitetta kaytettdessa vaaratilanteita.
Munankeittimen kosketuspinnat k&ytén
aikana kuumia. Kasittele kuumaa laitetta
vain kahvasta.

- Varo kannesta purkautuvaa kuumaa

héyrya.

- Al koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

+ Varo, ettei liitantéjohto kosketa
munankeittimen kuumia osia. Ala kierra
johtoa I&mpiman laitteen ympérille.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
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- jos laitteessa on kayttohairid

- kayton jélkeen

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, &l&

veda litdntajohdosta vaan tartu aina

pistokkeeseen.

Laitteen taytyy olla sijoitettuna kayton

aikana tasaiselle, kuumuutta ja vetta

hylkivalle pinnalle.
- Al sijoita laitetta kuumille pinnoille

tai niiden tai avotulen l&heisyyteen,

kuten keittolevyjen tai kaasuliekkien.

Ala kayta laitetta herkkien esineiden tai

huonekalujen alla, kuten seindkaappien,

koska kannesta paasee ulos vetta kayton
aikana.

- Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena tai siksi, ett4 annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Ennen ensimmaista kayttoa
Pyyhi vesisailio, kaukalot, munanpitimen
kannatin ja kansi kostealla ratilla.

Kaytto

Keltetyt munat
Téyta mittakuppi tayteen kylmaa vetta ja
kaada se vesisailioon.

- Aseta kannatin munanpitimen kera
paikoilleen vesisailion paalle.
Lavistd munien tylppa paa
munanlavistimelld. Se vahentad munin
halkeilua keittdmisen aikana.
Laita munat pitimeen ja laita kansi laitteen
paalle ja sulje se.

- Valitse haluamasi kovuusaste keittoajan
saatimella:
(0)— pehmed
w — keskikova
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#® —kova

Merkinnat on tarkoitettu keskikokoisille
munille. Munien kovuutta voi kuitenkin
saataa rajattomasti keitettdvien munien
lukuméaarasta ja koosta riippuen.

Liita pistoke pistorasiaan ja kaynnisté
munankeitin kaynnistyspainikkeella.
Merkkivalo syttyy ja laite alkaa kuumeta.
Kuuluu piippaus, kun haluttua munien
kovuutta varten esiasetettu keittoaika on
kulunut.

Kytke laitteesta virta. Merkkivalo sammuu.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Poista kansi. Varoitus: Varo ulos
paasevaa hoyrya.

Poista kannatin munanpitimen ja

munien kera keittimesta, ja aseta koko
kokoonpano heti juoksevan kylmén veden
alle. Huomaa: Jos munia ei heti poisteta
keittimesta, niiden kypsyminen jatkuu.

Uppomunat
Tayté mittakuppi tayteen kylmaa vetté ja
kaada se vesiséiliéon.
Aseta kannatin kaukaloineen vesisailion
paalle.
Riko kuhunkin héyrytyskaukaloon muna ja
laita kansi laitteen paalle ja sulje se.
K&anna keittoajan saadin asentoon ().
Liita pistoke pistorasiaan ja kaynnisté
munankeitin kaynnistyspainikkeella.
Merkkivalo syttyy ja laite alkaa kuumeta.
Laite piippaa, kun esiasetettu keittoaika on
kulunut.

Kytke laitteesta virta. Merkkivalo sammuu.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Poista kansi. Varoitus: Varo ulos
paésevaa hoyrya.

Poista kannatin kaukaloineen keittimesta.

Munahyydyke

Tayta mittakuppi tayteen kylmaé vetta ja
kaada se vesiséilioon.

Laita kannatin kaukaloineen vesiséilion
paalle.

Riko muna astiaan ja vatkaa se 1/2
mittakupilliseen maitoa. Lisda maun
mukaan suolaa, pippuria, pikkusipulia,
ruohosipulia, pilkottuja herkkusienia tai
muita haluamiasi ainesosia.

Levita seos tasaisesti kaukaloihin ja laita
kansi laitteen paélle ja sulje se.

K&anna keittoajan saédin asentoon ig.
Liita pistoke pistorasiaan ja kaynnistd
munankeitin kdynnistyspainikkeella.
Merkkivalo syttyy ja laite alkaa kuumeta.
Laite piippaa, kun esiasetettu keittoaika on
kulunut.

Kytke laitteesta virta. Merkkivalo sammuu.
Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Poista kansi. Varoitus: Varo ulos
paésevaa hoyrya.

Poista kannatin kaukaloineen keittimesta.

Hoyrytetyt vihannekset

Tayta mittakuppi tayteen kylmaé vetta ja
kaada se vesiséilioon.

Laita kannatin kaukaloineen vesisaili6on.
Pese vihannekset (kukkakaali, parsakaali,
porkkanat, herkkusienet, yms.) ja paloittele
ne pieniksi paloiksi.

Levit vihannekset tasaisesti kaukaloihin ja
laita kansi laitteen paalle ja sulje se.
Kaénna keittoajan s4adin makusi mukaan
joko asentoon () (al dente) tai i (hyvin
kypsennetty).

Liita pistoke pistorasiaan ja kdynnista
munankeitin kaynnistyspainikkeella.
Merkkivalo syttyy ja laite alkaa kuumeta.
Laite piippaa, kun esiasetettu keittoaika on
kulunut.



Kytke laitteesta virta. Merkkivalo sammuu.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Poista kansi. Varoitus: Varo ulos
paésevaa hoyrya.

Poista kannatin kaukaloineen keittimesta.

Puhdistus ja hoito
Irrota aina pistotulppa pistorasiasta, anna
laitteen jaahtya ja kaada pois jaljelle
jaényt vesi ennen kuin pudistat laitteen.
Sahkaiskun valttamiseksi ala puhdista
laitetta vedella alaka upota sité veteen.
Ala k&yta hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita, jotta pinnat eivat
vahingoitu tai naarmuunnu. .
Puhdista vesisailid vain kostealla
kankaalla pyyhkimalla.
Vesiséilioon mahdolliset muodostuvat
kertymét voi poistaa veden ja etikan
sekoituksella. Sen jalkeen etikka
poistetaan suorittamalla yksi keittojakso
puhdasta kylméa vetta kayttéen.
Huuhtele kaukalot, kannatin ja kansi ja
pyyhi ne sen jélkeen kauttaaltaan kuiviksi.

Jatehuolto

X Talla symbolilla merkityt laitteet

taytyy havittaa kotitalousjatteest
—

erillaan, silla ne sisaltavat

arvokkaita kierréatyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittamisella
suojellaan ymparistoa ja ihmisterveytta. Saat
aiheesta lisétietoa paikallisilta viranomaisilta
tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle mydnnetéan 2 vuoden takuu,
joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopéivasta lukien yksilditya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
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Mikali laitetta kdytetdan vaarin, kayttdohjeen
vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvista esine- ja henkilévahingoista
lankeaa laitteen kayttajalle. TAma takuu

ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eika
mihink&&n muihin kansallisen lainsdadannon
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell fi
asiakaspalvelu@harrymarcell. fi
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Maszynka do gotowania jaj

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia proszg doktadnie
zapoznac sie z ponizsza instrukcja,

ktdra nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z
niniejsza instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtacza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie przez prawidtowo
zainstalowane gniazdko z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sie z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Niniejszy wyréb zgodny jest z
obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Otwor ujécia pary

Pokrywa

Obudowa

Regulator czasu gotowania
Wiacznik z lampka kontrolng,
Podstawka na jaja

Ramka na podstawke

Pojemnik na wodg

. Miarka z perforatorem do jajek
0. Wktadki (do gotowania na parze)
1. Tabliczka znamionowa (na spodzie
urzadzenia)

12. Przewdd zasilajacy z wtyczkq

gl s e e e

Instrukcja bezpieczenistwa
+ Aby zachowat bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
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urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
Wwymaga naprawy, prosimy wystac
je do naszego dziatu obstugi klienta
(zob. zafacznik).

+ Przed przystapieniem do

czyszczenia, nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie zupelnie ostyglo i
jest wytgczone z sieci elektrycznej.
Szczegdtowe informacje na temat
czyszczenia urzadzenia znajdujg
sie w punkcie Czyszczenie i
konserwacja.

* Aby nie narazic sig na porazenie

pradem, nie nalezy my¢ urzadzenia
w wodzie, ani zanurza¢ go.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowar domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych ub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz
innych podobnych lokalach (przez
Klientow);

- pensjonatach.

+ Brak ostroznosci przy korzystaniu z

perforatora jajek grozi skaleczeniem.



+ Osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego do$wiadczenia lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), moga korzysta¢

z urzadzenia, pod warunkiem ze
znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i sg w pelni Swiadome
wszelkich zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia jako zabawki przez
dzieci.

* Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek

prac zwigzanych bezpodrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia bez nadzoru osoby
dorostej.

* Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Uwaga! Nie pozwala¢, aby dzieci miaty
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moze to doprowadzi¢

do niebezpiecznego wypadku, np.
uduszenia.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtéwny korpus urzadzenia
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i wszystkie elementy czynno$ciowe sq
sprawne i nie nosza $ladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie np. spadto na twardq
powierzchnie albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne szarpnigcie,
nie nadaje sig ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wptyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- Podczas korzystania z aparatu jego

$ciany sq gorace. Rozgrzany aparat
nalezy przytrzymywac¢ wytacznie za
uchwyt.

- Nalezy uwazac na pare uchodzaca z

otworu w pokrywie.

- Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia

bez nadzoru.

- Przewdd przytaczeniowy nie moze

pozostawa¢ w stycznosci z gorgcymi
czeSciami automatu do gotowania jaj i
innych urzadzen.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda

elektrycznego:

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- po zakonczeniu pracy;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

- Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd

przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka
elektrycznego.

- W trakcie pracy urzadzenie musi

by¢ ustawione na réwnej i odpornej
na wysokie temperatury oraz wode
powierzchni.

- Nie ustawia¢ urzadzenia na goracych

powierzchniach ani w ich poblizu, ani tez
w poblizu zrodet otwartego ognia czy plyt
grzejnych. Nie uzywa¢ urzadzenia pod
delikatnymi przedmiotami lub meblami,

47



jak np. potki $cienne, poniewaz w
trakcie pracy urzadzenia spod pokrywy
wydobywa sie goraca para.

- Nie ponosi sie odpowiedzialnosci, jesli
szkoda wynikfa z nieprawidtowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi.

Przed pierwszym uzyciem

Wytrze¢ wilgotng $ciereczkg pojemnik
na wode, wktadki, ramke na podstawke i
pokrywe.

Obstuga

Gotowanle jaj
Napetni¢ miarke woda i wla¢ odmierzong,
ilo$¢ wody do pojemnika maszynki.
Umiesci¢ na pojemniku na wode ramke

na podstawke razem z podstawka na jaja.

Przebi¢ szerszy wierzchotek jajka za
pomocg perforatora. Zmniejszy to ryzyko
pekniecia skorupki w trakcie gotowania.
Ustawic jaja na podstawce i zatozy¢
pokrywe.

Za pomocaq regulatora czasu gotowania
wybra¢ odpowiedni stopien twardoci:
() — na migkko

@ — Srednio

# - na twardo

Oznaczenia odnoszg si¢ do jajek o
$rednim rozmiarze. Regulator mozna
jednak ustawi¢ w dowolnym potozeniu,
uwzgledniajac liczbe i wielkosé
gotowanych jajek.

Wihozy¢ wtyczke do gniazdka i wiaczy¢
maszynke za pomoca wigcznika, na
ktorym zapali sie lampka kontrolna.

O uplynieciu ustawionego wczesniej
czasu gotowania jaj do zadanej twardosci
informuje sygnat dzwigkowy.
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- Wylaczy¢ urzadzenie. Lampka wigcznika
zgasnie. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.

- Zdja¢ pokrywe. Przestroga! Uwaza¢ na
wylatujaca pare.

- Wyjac z pojemnika na wode ramke wraz
z podstawka i jajami, po czym podtozyé
cato$¢ pod zimna biezaca wode. Uwaga:
jaja pozostawione w aparacie bez
ochtodzenia zimng wodg beda nadal
twardniaty.

Jaja w koszulkach
Napetni¢ miarke wodg i wia¢ odmierzong
ilo$¢ wody do pojemnika maszynki.
Umiesci¢ na pojemniku na wode ramke z
wktadkami.

Do kazdej z wktadek wbi¢ po jednym jajku
i zamknag¢ pokrywe.

Ustawi¢ regulator czasu gotowania w
pozycji (.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazdka i wiaczy¢
maszynke za pomoca wiacznika. Zapali
sie lampka wigcznika i maszynka zacznie
grzac.

Kiedy uptynie ustawiony czas gotowania,
pojawi sie sygnat dzwigkowy.

- Wylaczy¢ urzadzenie. Lampka wytacznika
zgasnie. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.

- Zdja¢ pokrywke. Przestroga! Uwazac na
wylatujaca pare.

- Wyja¢ z pojemnika ramke z wktadkami.

Krem jajeczny
Napetni¢ miarke woda i wla¢ odmierzong,
ilo$¢ wody do pojemnika maszynki.
Umie$ci¢ na pojemniku na wode ramke z
wktadkami.
Do pojemnika wbic jajko i rozbic je z
V> miarka mleka. Dodac soli i pieprzu
do smaku, a takze nieco cebuli dymki,
szczypiorku, rozdrobnionych grzybow,



szynki albo innych wybranych sktadnikow.
Rozprowadzi¢ mieszanke réwno we
wktadkach i zamkna¢ pokrywe.
Ustawi¢ regulator czasu gotowania w
pOZyCji ig.
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka i wiaczy¢
maszynke za pomoca wigcznika, na
ktorym zapali sie lampka kontrolna.
Kiedy uptynie ustawiony czas gotowania,
pojawi sie sygnat dzwiekowy.
Wylaczy¢ urzadzenie. Lampka wytacznika
zgasnie. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.

- Zdja¢ pokrywe. Przestroga! Uwazac¢ na
wylatujaca pare.

- Wyja¢ z pojemnika ramke z wktadkami.

Warzywa na parze
Napeti¢ miarke woda i wia¢ odmierzong
ilo$¢ wody do pojemnika maszynki.
Umie$ci¢ na pojemniku na wode ramke z
wktadkami.
Umy¢ warzywa (np. kalafior, brokut,
marchew, grzyby itp.) i pokroi¢ w niewielkie
kawatki.
Rozprowadzi¢ rowno we wktadkach i
zamkna¢ pokrywe.
Ustawi¢ regulator czasu gotowania w
pozycji () (chrupkie) albo i (migkkie),
wedle wiasnych upodoban.
Wihozy¢ wtyczke do gniazdka i wiaczy¢
maszynke za pomoca wigcznika, na
ktorym zapali sie lampka kontrolna.
Kiedy uptynie ustawiony czas gotowania,
pojawi sie sygnat dzwiekowy.
Wylaczy¢ urzadzenie. Lampka wytgcznika
zgasnie. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.

- Zdja¢ pokrywe. Przestroga! Uwazac¢ na
wylatujaca pare.

- Wyja¢ z pojemnika ramke z wktadkami.

SEVERIN

Czyszczeme i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze pamigtac o wyjeciu
wtyczki z gniazda, pozostawieniu
maszynki do ostygniecia i wylaniu resztki
wody z pojemnika.
Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.
Nie stosowa¢ do mycia tracych ani zracych
$rodkow, aby nie zniszczy¢ powierzchni
urzgdzenia lub jego akcesoriow.
Pojemnik na wode wystarczy przetrze¢
wilgotng Sciereczka.
Osad powstajacy w pojemniku na wodg
mozna usunac¢ za pomocg wody z octem.
Po takim zabiegu nalezy uruchomi¢
maszynke na jeden petny cykl w celu
usunigcia resztek octu.
Po zakoriczeniu operacji, wyptukaé
wktadki, ramke i pokrywe, po czym wytrze¢
je do sucha.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
X powyzszym symbolem nalezy

usuwac¢ osobno, a nie wraz
. ze zwyktymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia takie
zawierajg bowiem cenne materiaty, jakie
mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen przyczynia si¢
do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego.
Szczegdtowych informacii na ten temat
udzielajg lokalne wiadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwdch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
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gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pozniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sie,
jak szkfo, elementy ceramiczne, zaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktére dotycza,
zakupu przedmiotéw uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidtowo i
musi zosta¢ odestane, nalezy je dokfadnie
zapakowac i dotaczy¢ imig, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowa,
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BpaoTthpag auywv

0dnyieg xprong

MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUOKEUN,
diaBaaTe TPOaEKTIKA TIG akOAouBeg odnyieg
XPAONG Kal QUAGETE TO TIAPOV EYXEIPIDIO

yia peMovTIKA xpAon. H cuokeun TpéTel
VO XPNOIMOTIOIEITAI ATT6 GTOMA TTOU Va
yvwpifouv auTég TIG 0dNyieg.

Z0vdeon pe TNV TApOoXA NAEKTPIKOU
peupaTog

H ouokeun aut| TTpéTel va ouVOEETal HOVO
JE YEIWWEVN TIPICa, EyKATETTNEVN CUUPUVA
e TIG 10X UouaEG dIaTALEIS.

BeBaiwBeite 611 n G0N TOU NAEKTPIKOU
pelpaTog o XpnalyoToleite auppadilel pe
QUTH TTOU avaypAQETal aTn GUOKEUN.

To TIpoidv auTd £XEI KATAOKEUAOTE
oUpQWVa pE OAEG TIG I0XUOUTEG 0Bnyieg TG
EE oxetikd pe Tnv avaypagn oToIxEiwv.

Ta pépn TNG OUGKEUNG

E¢aepioudg aruou

Kamaki

MepiBAnua

PuBuioTg xpévou Bpaaiparog

AlakOTITNG A€IToupyiag pe EVOEIKTIKA

Auyvia

Ymodoxr auyol

Bpayiovag umodoyrig auyou

Mo\ vepoU

KumeAo pe diarpnth auyol

0. 'EvBerta (yia payeipepa aTov arud)

1. Emikéra e aToixeia (0To KATW PEPOG TG
OUCKEUNG)

12. HAekTpIKd kaAwdio e BUaua

a0 =

29N e

Inpavrikoi Kavoveg ag@aAeiag
+ [0 va amogelyeTe KIvdUvoug, ol

SEVERIN

EMOKEUE O QUTA TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN 1 0T0 NAEKTPIKG KOAWOIO
TG mpémel var diecayovran amd

TV eCutmpéman meAaTwv ag, Ze
TIEPITITLION TTOU QTQITEITC ETMOKEU,
Tapakahouye, aTeiTe T GUOKEUN
070 KEVTPO €GUTMEEMONG TrEAATLOV
Hag (Geire TapdpTnua).

+ 1pv kaBapioere T ouokeun,

Beauweire 6mi €ivan
amoauvdedeEVn AT T0 NAEKTPIKG
pEdpa Ko 6T Exel WuyBei eviEAwC.
Mo avahutikég TAnpogopieg yia

Tov kaBapiopo e ouokeunc,
avarpégre oV TTapAYPago «[eviKdg
KaBapioudg kar gpovridan.

+ [1ava pnv mdBere nAektpommAngia,

Lnv kaBapilgte 0 BpacTrpa auywv
e vepd Ka nv 1o PuBiCete o€ vepo.

*H ouokeur) autr mpoopietal yia

OIKIKT XPA0M 1 TOPGWOIES YPATEIC,

OTIWG Y10 TaPGOEIVQ:

- 0€ KOUCIVEG ETCIPEILV, OE YPpaQEia
ka1 GMa epyaatakd mepiaMovTa,

- 0€ YEwpYIKEG ETaIpElEC,

- am6 meAdmeg o€ Gevodoyeia,
Tiavdoxeia KTA. kol TapopoIES
EYKATAOTACEIC,
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- ¢ evwveg Trou aepRipouy TpwIv.

+ Na mpoaexere 61av XpnaILOTIOIENE

10 diampn) auyou. Ymapyel
Kivduvog TpokAnang TpaupaTIoU.

+H guokeur) autr pmropei va

XpnaiyotoinBei amo Tadia
(TouhdyiaTov 8 Xpovav) ki aTé
QOO e PEIWMEVES QUOTKES,
aioBnTpieg f diavonTIKES IKavoTTES
f XWPi¢ TEipa KaI YVWUEIC, av
emmnpodvTal f Toug €youv oBei
00nyieg OYETIKA e T XpAoN TG
GUOKEURS Kal Karavoouv TARQG
0OAOUG TOUG EUTTAEKOLEVOUC
KivdUvoUS kail TIpOQUAGEEIS yia TV
ao0akeia.

+ Tamaidid dev mpémel va mmpémena

VO TIaiCouV e N GUOKEUN.

+ Dev mipémel va emmpémenal oTa

Taidid va exteAolv omoladimote
epyaoia kabapiopou f auvtipnong
(N GUGKEU EKTOC av Emmpo0vTal.

+ Kpariate mavra T GuoKeur kai 10

NAEKTPIKO KaAWIO TG pakpId aTé
TaIOIG KATW TV 8 ETWV.

- Npoooxn! Ta maidid mpémel va
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TIAPAPEVOUV HOKPIG aTrd Ta UAIKG
OUCKEUaTiag, ETeIdr auTd Ta UAIKG eival
duvnTIKWG ETIKivduva, Tr.X. Kivouvog
aogugiag.

- KdBe popd ou xpnaipoToieite T

QUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIal povada, T
NAEKTPIKG KaAwSI0, kaBwg kal KaBe
e¢aptua yia Tux6v eAarTwpara. Av n
TUOKEUNR, YIa TIOPAdEIYHA, £XEI TIETEI
ae akAnpr| emipaveia 1 Exel aoknBei
utrepBoAIKA dUvapn yia 1o TpARNyHa
T0U NAEKTPIKOU Kahwdiou Bev Ba TTpETEl
va xpnoipotoinBei {avad, akéun ki av
N nuid dev gaiveral 6TI PTTopei va
TIPoKaAETE TIPORAAUATA OTNY ATQAAR
A€IToupyia TG GUOKEUNG.

- Kard m xpRon, ol EmEAveieg Tou

BpacTpa auyou Bepuaivovtal. Na
TTAveTE TN BEPUA TUOKEUN MOVO aTTd TN
Aapn Tng.

+ Na mpoaéyerte 10 {£0T ATUO TTOU

avadideTal aTmod 10 KOTTAKI.

+ Mnv a@RVeTe T GUOKEUN XWPig

£MTPNON KATA TN XPRAON TNG.

+ Mnv TuAiyete TO KaAWBIO TPOYOBOTIAG

yUpw amé T cuokeur) 600 ival (eaTr
Kal TIPOGESTE VO PNV €PXETaI O€ ETTAQN HE
Beppég emaveleg.

- Byaere mavrore To KaAwdio amwo TNV

mpila

- ot mepimTwan BAGRNG,

- peTa T XpAon,

- TIPIV KOBAPIoETE T CUTKEUN.

+ Mnv TpaBare Toté 10 kaAwdio 6Tav BEAETE

va BydAeTe Tn cUOKEUR a6 TV TPIla.

- Kard mn Aeitoupyia, n ouokeun Tpémel va

TOTOBETEITAN O€ pia ETITIEdN eMIQAvEID
TI0U €ival avBekTIKr g€ BepudTnTa KAl
vepo.

+ Mnv ToT0BeTEiTE TN OUCKEUN ETAVW I

KOVTA O€ (E0TEG ETTIQAVEIES I} YUVES
PAOYEG, OTTWG £aTieg koudivag ) ykadakia.
Mn Bétete T guokeur| o€ AeIToupyia KATwW
amé euaiobnta avTikeipeva A A,



omwg vioudmia, eTeIdr ekKAUETal Bepudg

aTpOG aTTd TO KOTTAKI KOTA Tn SIAPKEID

mg xprong.

- Dev @époupe kapia eublvn yia {nuiEg
Trou TrpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xpnong i emeidr dev €xouv TnpnBei ol
Trapodaeg odnyieg.

MpIv XpNOIPOTIOINOETE TN GUOKEUR YIa
TPWTN Popd

ZKOUTTIOTE TO WTTOA VepOU, Ta €vBETa, TO
Bpayiova utrodoxrg auyou Kai T KOTTEKI HE
éva vwTTo Travi.

Aeiroupyia

Mavalpspa auywv
["epioTe T0 KUTTIENO PETPNONG KE VEPD
kai adeIGaTE T PETPNPEVN TTOOOTNTA OTO
uTTOA VepoU.

TomobemiaTe 10 Bpayiova pe TV
UTTOd0XN AUYWY TOTTOBETNEVN OTO UTTOA
vepoU.

TputAaTe T0 PeyaAlTeEPO GKPO KABE
auyou pe o Siatpn. E1a1 Ba peiwbei o
Kivduvog va aTrdoouv Ta auyd katd 1o
Bpaaipo.

TomobetiaTe Ta auyd aTnv UTTOdOXY
TOUG KalI TOTIOBETAOTE TO KOTTEAKI yIa va
KA€ioeTe TN OUOKEUN.

- XpnoipoToInaTe 10 pubuIoTH XpOvou
Bpaaiparog yia va emAEEETe TOV
€mBupnTé Babué Bpaaiparog:

() — peharo

g — HEaaio

#® - oxAnpd

O evdeigeig avagépovTal o€ auyd
peoaiou peyéBoug. Qatdao, eival duvard
va pubuioete 10 Babud okAnpoTnTag
amePIOPITTA, avAAOYa e TV apIBud kal
10 péyeBog Twv auywv Tou Ba Bpdoerte.

SEVERIN

Bate 10 nAekTpIkd KaAWdIO OE pia
KaT@AANAN TTPiCa KAl EVEPYOTTOIROTE TN
ouokeun pe 1o diakoTn Aeiroupyiag. Oa
avawel n evOeIkTIKA Auxvia kai Ba apyioel
va Bepuaiveral n CUCKEUN.

+ AkoUyeTal évag XOpaKTNPIOTIKAS AX0G

pOAIG TTapEABEI 0 TipokaBopIopévog
XPOVOG payelpéuaTog yia Ty emBupnTA
OKANPOTNTA TWV OUYWV.

- AmevepyomoinaTe T ouokeur). H

evOeIKTIKA Augvia Ba oprioel. ByaAte To
NAEKTPIKG KaAwdio aTmd Tv mpidal.

- Agaipéate T0 Kamaki. Mpogoxh!

Mpooéyxete Tov arud mou Slapelyel.

- Agaipéate T0 Bpayiova, Tnv utrodoxn Kal

T0L QUYA OTTO TO PTTOA Kall TOTTOBETAOTE
apéawg oAdkAnpn ) didragn kaTw amo
KpUOo TpEXOUEVO VEPOD. Znueiwan: Edv
dev Byahete Ta auyd amé 1o BpacTipa
apéowg, Ba guveyicouv va yivoval o
akAnpa.

Auyu mooé

[epioTe T0 KUTTEMO pPETPNONG PE VEPD
kai adeIdaTe T peTpnpévn TOOGTNTA OTO
uTTOA vepoU.

- TomoBemaTe To Bpayiova pe Ta évBeTa

TOTIOBETNUEVA PETT GTO UTTOA veEPOU.
2TaoTe éva auyd o€ kGBe EVBETO e aTO
Kall PETA KAEIOTE TO KATTAKI.

O¢aTe 10 XeIPIOTAPIO XPOVOU BpacipaTog

otn 8éon .

Bate 10 nAekTpIkd KaAWdI0 O€ pia
KaTGAANAN TTPiCa KAl EVEPYOTTOIROTE TN
ouokeun pe 1o diakéTTn Aeitoupyiag. Oa
avawel n evOeIkTIKA Auxvia kai Ba apyioel
va Bepuaiveral n CUCKEUN.

- AKoUyeTal £vag XapaKTNPIOTIKOG X0G

otav TEPATE! 0 TIPOKABOPIOUEVOS XPOVOG
HayEIpENTOG.

- AmevepyotoiioTe T ouokeun. H
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evdeIKTIKA Auxvia Ba opriael. ByaAte To
nAekTPIKG KaAwdio ammd Ty mpida.
ByaAre 1o kaméki. Mpoooxn! Mpooéxete
TOV OTUO TTOU dIaPEUVEL.

- AgaipéaTe T0 Bpayiova kai Ta évBeTa amd
TO TTOA.

Kpsuu auywv
lepioTe T0 KOTTEAO pPETPNONG KE VEPO
kai adeIdaTe Tn YETPNPEVN TTOOGTNTA OTO
pTToA vePOU.

TomoBethoTe 10 Bpayiova e Ta évBeta
ToTmoBeTpéva Péaa OTO UTTOA VepOU.
TomoBetAoTe éva auyd o€ éva UTToA Kail
XTUTIAOTE TO padi W %2 koUTTa YGAGKTOG.
MpocBéate, 6Twg emBupeite, ahdrl,
ITEPI, KPEPUdIQ, axoIvOTIpaoa,
Koppéva pavitapia, {opmov 1) GMa
OUCTATIKA TTOU TIPOTIATE.

- AlaveipeTe T0 Peiya opoidpop@a aTa
¢vBeTa Kal KAEIOTE TO KATTAKI.

O¢are 10 XeIPIOTAPIO XPOVOU Bpaaiparog
oTn 6¢on ig.

BadATte 10 nAekTpIKG KAAWDIO OE pIa
kar@AnAn Tpida kai evepyoTTOIACTE TN
ouakeun pe To diakdTm Aeiroupyiag. Oa
avayel n evaeIkTIKA Auxvia kai Ba apyioel
va Beppaiveral n GUOKEUN.

- AkoUyetal évag XOPaKTNPIGTIKGG X0G
oétav mepAael o pokabopiapévog xpovog
HaYEIPEHATOG.

- AmevepyotolfaTe T ouokeur|. H
evdeIKTIKA Auxvia Ba opriael. ByaAte To
nAekTPIKG KaAwdio ammd Ty mpida.
ByaAre 1o kaméki. Mpoooxn! Mpooéxete
TOV OTUO TTOU dIaPEVEL.

- AgaipéaTe T0 Bpayiova kai Ta EvBeTa amd
TO TTOA.

Aayavikd oTov atyéd
[epioTe T0 KUTTIEMO PETPNONG E VEPD
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Kl adelGaTe TN pETPNUéVN TTOGOTNTA GTO
uTToA vepoU.

- TomoBemaTe To Bpayiova pe Ta évBeta

TOTIOBETNUEVA PETT GTO UTTOA veEPOU.
KaBapioTe 1a Aagavikd (kouvouTridl,
pmpokoAo, Kapdta, pavitapia, KTA.) Kal
KOWTE T O PIKPA KOPHATIOL

- Alaveipeté Ta opoidpopea aTa EvBeTa Kal

KAEITTE TO KOTTAKI.

©¢ate T0 XeIpIOTAPIO XPOVou BpaaiuaTog
ot 6¢on ) (tpayavo) A i (Uahako),
avaAoya pe TV TIPOTiUNGH 0.

BaAte 10 nAekTpIKG KaAWBIO OE pia
KaTAAANAN TTPiCa KAl EVEPYOTTOIROTE TN
ouokeun pe 1o diakétn Aeiroupyiag. Oa
avawel n evOeIkTIKA Auxvia kai Ba apyioel
va Bepuaiveral n CUCKEUN.

- AKoUyeTal £vag XapaKTNPIOTIKOG X0G

6tav TEPATE! 0 TIPOKABOPIOUEVOS XPOVOG
HayEIpENOTOG.

- AmevepyotoiioTe T ouokeun. H

evOEIKTIKA Auyvia Ba ofnoel. ByGAte 10
NAEKTPIKG KaAwaI0 aTmd mv Tpida.
Bydite 1o kamaki. Mpocoxn! Mpooéyete
TOV AT TTOU BIPEUYEL.

- AgaipéaTe 1o Bpayiova kal Ta éveeTa amo

70 TTOA.

ravu(og KaBapiopdg kar gpovTida

Mpiv amé Tov kaBapiopd, va Byalete
TavTa 10 NAEKTPIKG KaAWAIO aTTd TV
TIPiCa, va AQAVETE TN GUOKEUN va Wuybei
Kal va XOVETE TO UTTOAOITTO VEPO.

l'a va ammoguyeTe Tov Kivduvo TTPOKANGNG
nAextpomrAngiag, pnv kaBapidete T
OUGOKEUN PE vePO Kal pnv Tn BubideTe o€
VEPO.

T va pnv pokAnBei gnuid A
YPOATOOUVIGTOUV OI ETTIPAVEIEG, UNV
XPNOIUoTIOIEITE ACIAVTIKG F) OKANPA
kaBapioTika dioAUpara.



SEVERIN

ZKOUTTIOTE TO UTTOA VEPOU POVO pE Eval H eyyonon autn 8ev KOAUTITEl QUOIKEG
Bpeypévo Tavi. @Bopég ouTe Ta eUBpauaTa PEPN TNG
Mmopeite va agaipéaete TUXOV OUOKEUNG.

OUGOWPEUTEIG TPOPWV OTO UTTOA

vepoU pe éva didAupa vepou kai udiou.
21N OUVEXEID, OQATTE T GUOKEUR va
ekTeAéTEl Evav KUKAO BpaaiuaTog yia

va TNV KabapioeTe amé Tuxév uTroAoITio
gudiov.

MAOvTe T évBeTa, To Bpayiova Kail T
KOTTAKI KOl JETG OKOUTTIOTE T TIOAU KOAG
HEXPI VO OTEYVWOOUV.

Atréppiyn

O1 ouokeuég pe autd 1o aUPBoAo
E TIPETTEI Va aTTopPIPBoUV

EexwpIoT aTé Ta OIKIAKA
. amopAnTa, £TEIDA TTEPIEXOUV
TOAUTIUG UAIKG TTOU pTTopolv va
avakukAwBolv. H owaoTh di1dBeon
TpoaTaTeVEl TO TEPIBAAOV kal TNV
avBpwmivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIPEVO BEpO aTTO TNV TOTTIKA
oag apuddia apyxr 1 EuTopo AIAVIKAG.

Eyyonon

To Tpoidv auTd €ival eyyunuévo yia pia
TIEPi0d0 BUO ETWV ATTO TNV NUEPA TNG
ayopdg yia EAATTWATA OTA UAIKA Kal
TNV Kataokeun Tou. H eyyinaon 1ox0er av
Kal JOVO av N GUCKEUN XPnaIuoTroIneei
GUPQWVA PE TIG 08NYieg XPROEWS

Kal epooov Bev Exel TpoTToTroInbei 1
ETMIOKEVAOTEN AT N EIOIKEUMEVA ATOMA
1} dev €xel KATOOTPAPET EGAITIOG KOKAG
xpARong. H mapouoa eyyunan dev emnpeddel
10 vopoBeTnUéva dikalwpard gag, ouTe
OTT0I081TTOTE VOMIMO BIKAIWHA EXETE WG
KATaVOAWTAG CUPPWVA HE TV I0KU0UCT
€BvIKn vopoBeaia rou diémel v ayopd
ayadwv.
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fiiueBapka

YBaxaeMmbIil nokynartens!

Mepen ncnonb3oBaxnem 31oro npubopa
npoyuTaiiTe, NOXanyicTa, BHUMaTenbHO
AaHHOE PYKOBOACTBO W AEPXUTE

€ro Nnop, PYKoW, TaK kak OHO MOXeT
noHagobutscs Bam B byayluem. 1ot
npubop MOryT UCMONb30BaTh TONMBKO NULa,
03HaKOMMBLLMECS C AaHHBIM PYKOBOACTBOM.

BkntoyeHue B ceTb

Bkntouaitte npubop TONbKO B 3a3eMMEHHY0
PO3ETKY, YCTAHOBMEHHYIO B COOTBETCTBUM C
[ENCTBYIOLLMMI HOPMaMU.

HanpshxeHue B CETV JOMKHO
COOTBETCTBOBATb HAMPSKEHNIO, YKa3aHHOMY
Ha 3aBOACKO Tabnuuke.

[laHHoe n3genue cooTBeTCTBYET
TpeboBaHSAM AMPEKTHB, 0653aTENbHbIX
ANs MONyYeHst NpaBa Ha MCronb3oBaHue
mapkuposku CE.

YctponcTeo

OtBepcTue Ans Bbinycka napa

Kpbiwka

Kopnyc

Taiimep Ans rotoBkn auL

Mepekntoyatens Bkn./Bbikn. ¢

VHAMKATOPHO NaMNOYKoM

MopcTaBka Ans sy

[epxatenb NoAcTaBKku Ans auL

MoaaoH anst oAbl

MepHblii CTakaH ¢ urnow ans

npoKanbIBaHUs vy,

10. Bknagblww (ans Bapku Ha napy)

11. 3aBopckas Tabnuyka (Ha HUXHeR
CTOpOHe npubopa)

12.  LLUHYp nuTaHUs C CETEBON BUIKOM

o=

© oo N
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lMpaBuna 6e3onacHocTu

+ Yrobbl u3bexarb HeCYaCTHbIX
CMy4aeB, PEMOHT AaHHOr0
anextponpubopa unn ero WHypa
NUTaHA JOMKEH MPOU3BOAMUTHCS
HalLeit cnyxBoW CepBIUCHOrO
obenyxusarms. Ecnu Heobxogum
PEMOHT, OTNPaBbTE, NOXanyvcTa,
npubop B Hall OTAEN CepBIUCHOrO
06CnykvBaHUS (CM. MPUTOXEHME).

+ [lepen Tem Kak NpUCTYNUTb K YMCTKE
npubopa, OTKMKOUWTE €r0 0T CETH
¥ faiiTe eMy NOMHOCTbIO OCTbITb.
Urobbl nonyuwTb Bonee noapobHyto
WHAOpMaLWIo N0 ucTke npubopa,
obparutecs, noxanyicTa, k pasgeny
«06uyut yxod u yucmkay.

+ Yro6bl M3bexarb pucka
3MeKTPU4ECKOro yapa, He MoitTe
SLIEBAPKY U He NOrpyXaitTe ee B
BOAY.

+ 30T anexTponpubop npeaHasHaeH
[N UCONb30BaHMS B AOMALLHYX
wni Nog0BHbIX YCTIOBMSAX, Kak,
Hanpumep:

- B KyXHSIX N5 NepcoHana,
PACNONOXEHHbIX B O(hUcax
WK B APYIVX KOMMEPYECKVX
NOMELLEHMSIX;



- B MPEANPUATISX, PACTIONOXEHHbIX
B CEMbCKOM MECTHOCTH,

- TIOCTOANbLAMM B OTENSX,
MOTENSX U B APYrUX NOA0BHbIX
MECTaX MPOXYBaHNS,;

- BTOCTEBbIX JOMaX C
NPeAOCTaBNEHUEM HOUNEra i
3aBTpaKa.

- CobniogalfTe 0CTOPOXHOCTb

P MCMONb30BaHMM UMbl ANA

NPOKanbIBaHS SAL, Tak Kak MOXHO

noNy4MTb TPaBMY.

+ 10T Nprbop MoxeT

MCnonb30BaTLCA AETHMM (HE

MnagLwe 8-neTHero Bo3pacra)

Y IAL@MM C OrPaHIUYEHHbIMM

(DM3UYECKIMY, CEHCOPHBIMIA UK

YMCTBEHHbIMY CIOCOBHOCTAMM VK

He 06napatLLUMu JOCTATOUHbIM

OMbITOM 1t YMEHVEM TONbKO npyt

YCTIOBYM, YTO OHM HaXOZATCA

1o NPUCMOTPOM WA NONYYHIK

VHCTPYKTaX N0 NOMb30BaHMI0

[1aHHbIM MPUBOPOM, NOMHOCTbH

0CO3Hal0T BCE OMACHOCTH, KOTObIE

MOYT MPY 3TOM BO3HUKHYTb, ¥

03HaKOMAEHbI C COOTBETCTBYHOLLMIA

npaBinaMi TeXHYKM BE3onacHoCTy.

SEVERIN

* He paspeLuaiite feTaM urpath ¢

npubopom.

+ [leTAM MOXHO pa3peLuaTb WKy

obcnyxkvBatie npubopa TonbKo nog
MPUCMOTPOM.

* Hukorga He gonyckaiite k npubopy 1

K LUHYPY NUTaHVSs feTedt Mnagwe 8
er.

- Mpepynpexaenue. Jepxute

YNaKoBOYHbIE MaTepuarbl B HELOCTYMHOM
Ansi [leTeil MecTe, TaK Kak OHW SBRSITCS
NOTEHLMaNbHbIM UCTOYHUKOM OMaCHOCTH,
Harnpumep, yoyLubsi.

. I'Iepe):t KaXabIM BKINOYEHNEM

anekTponpubopa cneayet y6eauTbes

B OTCYTCTBUW NOBPEXAEHUA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPOICTBE, BKIHOYas

W LUHYP NUTaHKS, Tak W Ha nioBom
[ONOMHUTENBHOM, €CI OHO
ycTaHoBneHo. Ecn Bbl poHsinu npubop
Ha TBep/yto MOBEPXHOCTb UMK Npunarani
Upe3MepHOe ycunme Ans BbITArMBaHNS
LUHypa NUTaHWs, 3TOT NpuBOp He cneayet
GorbLue UCTIONb30BaTh: Aaxe HEBUANMOE
NOBPEXAEHNE MOXET OTPULIATENBHO
CKa3aTbCst Ha AKCMMyaTaLMOHHOI
6esonacHocTi npubopa.

- [Npu paboTe Kopnyc AiLIEBaPKN CUMbHO

HarpeBaetcs. bepuTe ropsiumit npubop
TOMbKO 3a PYYKy.

- Beperutecs ropsuero napa,

BbIpPbIBAOLLEroCA 13 KPbILLKKU.

* He ocTaBnsiiTe BKItoueHHbI npubop 6e3

npucmoTpa.

- Cneaute 3a TeM, YToBbI LUHYP MHUTaHMS

He Kacasncs HarpesaloLymxcs YacTei
npuGopa 1 He HamaTbIBaiiTE ero Ha
NMpuBOp, Noka OH He OCTLIHET.
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Bcerpa BbiHMMaiTe WTENCENbLHYO

BUIKY U3 PO3ETKM:

- npv no6oii Henonaake;

- nocne UCNonb30BaHus;

- nepep YnucTKoMn npubopa.

[Tpy n3BNEYEHUN BUIKM U3 CTEHHOM

PO3eTKN HUKOTAA He TAHWTE 3a NPOBOA, a

TONbBKO 32 BUIIKY.

Bo Bpems pabotbl npubop AomkeH

CTOSATb Ha POBHOW, TEMSOCTONKOM 1

BOAOCTOMKOMN NOBEPXHOCTU.

He ycraHaBnuBaitte npubop Ha

ropstume noBepxHOCTY Ui B6M3n

rOPSYNX MOBEPXHOCTEN UMK OTKPLITOrO

OTHS1, TaKX, HAaNpUMep, kak KOHOPKI

3MEKTPUYECKON KyXOHHOM NAUTHI UNK

nnams rasoBoi NnKTbI. He ncnonb3yiite
npubop Nog TakuMn YyBCTBUTENBHBIMM
npeaMeTamu unv npeametami Mebenu,
kaK, HanpuMep, HaCTEHHbIE KyXOHHblE

Lukadbbl, TaK Kak npu KCnyaTaLum

npubopa 13-NoA KPbILLKX BbIpbIBAETCS

ropsuni nap.

- W3roToBuUTENb HE HECET HUKAKOM
OTBETCTBEHHOCTU 3@ MOBPEXAEHME,
BbI3BaHHOE HEMPaBUIbHOM
3KcnnyaTaumen Unm HapyLueHnem
HaCTOSILLMX yKa3aHWA.

Mepepn nepBbIM NpUMeHeHWEM npubopa
[MpoTpuTE BNAXXHOM TKaHbK NOAAOH NS
BOAbI, AepXaTenb NOACTaBKY 4115 AL, U
KPBILLKY.

MpumeHeHne

Bapka sy

* HanonHute goBepxy MepHblit CTakaH
XONOAHOI BOAOM W BbINEeNTe ero B
MOALOH.
[NocTaBbTe Ha NOANOH C BOAOW
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Aepxatenb C yCTaHOBMNEHHON NOACTABKOM
ans sy,

[MpokonuTe Urnoit Tynow KoHe siiLa; 3To
MO3BONMUT CHU3UTb PUCK PACTPECKUBAHUS
AWL NPy Bapke.

MonoxuTe arLa Ha NoaCTaBKy
3aKpoiiTe NpuBop KPbILLKOM.

3apaiiTe Npu NOMOLLM TaiMepa HyXHYH0
CcTeneHb Bapk auL;

() — BOmATKY;

@ — B MeLLoyex;

# - BrpyTytO.

TV MeTKM NpeayCMOTPeHbI ANs Bapku
AuL cpeaHero pasvepa. OgHako MOXHO
3aAaTb Bpems Bapki Be3 orpaHuyenms, B
3aBMCUMOCTM OT KONMYeCTBa 1 pasmepa
.

BcraBbTe ceTeByto BUNKY B PO3ETKY

11 BKITKOYMTE SALIEBAPKY NPY MOMOLLY
nepekntoyatens Bkn. / Boikn. Mpu aTom
3aropaeTcs MHAMKaTopHas namnoyka u
npubop HauMHaeT HarpeBaTbCs.

[Mo ncTeyeHnn 3afaHHOro BpeMeH Bapkit
AL 40 Xenaemon

KPYTU3HbI Pa3facTcs 3BYKOBOW CUTHan.
Bblkntounte npubop. HaMkaTopHas
namnouka racHeT. BbliHbTe BUNKY 13
po3eTKy.

CrumuTe Kpbiwwuky. MpeaynpexaeHne!
Onacaittecb 0ora BbIXOASLLMM NapoMm.
V3BnekuTe 13 nopaoHa Aepxarens
BMECTE C MOACTaBKOM M SLlaMm 1 cpasy
e NoCTaBbTe BCE MO, NPOTOYHYHO
xonogHyto Bogy. MpumeyaHue. Ecnv He
13BNeYb HEMEANEHHO AnLa U3 NoAAoHa,
npouecc Bapku 6yaeT NpofomkaThes.

fliiua B Melwoyke

HanonHuTe foBEPXY MEPHbIN CTakaH
XONOAHO BOAOM W BbINENTe ero B
NOAAOH.



[NocTaBbTe Ha NOAAOH C BOAOM AepxaTenb
C YCTaHOBNEHHbIM BKNagblLLaMy.
Pasbeiite no ofHOMY SiiiLy B kaxabli
NapoBOi BKIabILL 1 3aKPOWTE KPbILLIKY.
YcTaHosuTe TaiiMep AN roTOBKM AL B
nonoxenue ().

BcraBbTe ceTeByto BUNKY B PO3ETKY

W BKIIOYMTE SAALIeBAPKY NPY NOMOLLM
nepexkntoyatens Bkn. / Boikn. Mpu atom
3aropaeTca MHANKaTopHas nammnoyka n
npubop HauMHaeT HarpesaTbCs.

locne ncTeyeHs 3a3aHHOTO BpEMEHM
Bapky pa3faeTcs 3ByKOBOW CUrHan.
Bbikntounte npubop. NHankaTopHas
namnoyka racHeT. BblHbTe ceTeByto
BUINKY 13 PO3ETKY.

Chumure Kkpbilwky. MpeaynpexaeHme!
OnacaliTech 0%ora BbIXOAALYM NapoM.
V3BnekuTe 13 noaaoHa Aepxartens 1
BKNaAbILLM.

3aBapHow KpeM 13 aul n MonokKa

HanonxuTe [oBepxy MepHblit CTakaH
XONOAHO BOAON W BblfeWTe ero B
MOAAOH.

lMocTasbTe Ha NOAAOH C BOJO AepXaTenb
C YCTaHOBNEHHbIM BKNajblLLaMK.
Pasbeitte silLio B Mucky 1 B36eiTe ero,
pobasmB Y2 MEPHOrO CTakaHa Moroka.
[JloGaBbTe no BKycy conu, nepua,
3eMeHoro nyka, nyka-pesaHLia, Menko
Hape3aHHbIX rpuboB, BETYMHbI U
nto6oro Apyroro MHrpeaneHTa no cBoemy
BbIGOpY.

Pasneiite cmecb paBHOMepHO Mo
BKMaAbILLIAM 1 3aKPOATE KPbILLIKY.
YcTaHosuTe TaiiMep AN roTOBKM AL B
MOMOXEHME ig.

BcraBbTe ceTeByto BUNKY B PO3ETKY

W BKIIOYMTE AAALIEBAPKY MPY NOMOLLM
nepexkntoyatens Bkn. / Boikn. Mpu atom

SEVERIN

3aropaeTcs MHAMKaTopHas namnoyka u
npubop HauMHaeT HarpeBaTbCs.

[Mocne ncteyeHmns 3aaaHHoro BpemMeHm
TOTOBKM pa3faeTcs 3ByKOBOW CUrHan.
Bbikntounte npubop. VHankatopHas
namnoyka racHet. BblHbTe ceTeByto
BUITKY 13 PO3ETKM.

CrumuTe KpbiLKy. MpeaynpexaeHue!
Onacaittecb 0ora BbIXOASLLMM NapoMm.
V13BnekuTe 13 nogaoHa Aepxatens 1
BKIaAbILLM.

BapKa oBoLLeli Ha napy

HanonHuTe foBEpXy MepHbIA CTakaH
XONOAHO BOAO 1 BbIneiTe ero B
MOALOH.

[NocTaBbTe Ha NOAAOH C BOAOM AepxaTenb
C YCTaHOBMEHHbIMY BKIadbILLaMy.
BbImoliTe 0BOLLM (LIBETHYIO KamycTy,
6poKKkonu, MOpKOBb, rpubbI 1 T. 4.) 1
HapexXbTe NX MENKAMI KyCOYKamu.
PaBHoMepHO pa3noxuTe 1x no
BKMaAbILLIAM 1 3aKPONTE KPbILLIKY.
YcraHoBUTE TaiiMep ANs FOTOBKM ML

B nonoxenue () (8o xpycra) nv §
(ymepeHHas roToBka), 1o CBOEMY BKYCY.
BcraBbTe ceTeByto BUNKY B PO3ETKY

11 BKITKOUMTE SALEBAPKY NPV MOMOLLY
nepexkntoyatens Bkn. / Boikn. Mpu aTom
3aropaeTcs MHAMKaTopHas namnoyka u
npubop HauMHaeT HarpeBaTbCs.

[Mocne uctedeHns 3agaHHoro BpemMeHm
TOTOBKM pa3faaeTcs 38yKOBOW CUrHan.
Bblkntounte npubop. MHankaTopHas
namnoyka racHet. BblHbTe ceTeBylo
BUITKY W3 PO3ETKM.

CrumuTe Kpbiwwuky. Mpepynpexaetue!
Onacaittecb 0ora BbIXOASLLMM NapoM.
V3BnekuTe 13 NoaaoHa Aepxatens u
BKNaAbILLN.
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06u.|vw| yxof W ymcTKa
lMepen TeM kak NpUCTYMUTL K YNCTKE
npubopa, 06s3aTeNbHO BbIHLTE CETEBYIO
BUITKY W3 PO3ETKM, AanTe Npubopy ocTbiTb
11 BbINelTe OCTaBLLYHOCS BOAY.
Y106l n3bexatb nopaxeHus
3MEKTPUYECKIM TOKOM, He MoiTe npubop
11 He MorpyxaiiTe ero B Bofy.
YtoBbl He NoBpeanTb 1 He noLapanatb
noBepxHOCTb Npubopa, He NpUMeHsIATe
abpasuBHbIX MaTepUanos Unum
CUNbHOLEMCTBYHOLLIX MOHOLLMX
pacTBOPOB.
[MoaaoH Ans BOALI MOXHO TOMBKO
NpoTUPaTh BNaXHOMN TKaHbIO.
[Mpn 06pa3oBaHNK OTNOXEHWI Ha
noAaoHe Anst BOAbl UX MOXHO yAanuTb
npy MOMOLLY BOAHOTO pacTBopa yKcyca.
[Nocne 3T0ro BbINOMHUTE OAMH LMK
KunsyeHms, 4tobbl 04MCcTUTL Nprbop oT
0CTaTKOB yKCyca.
pomoitTe BKNagbILLK, AepxaTenb 1
KPBILLIKY, NOCAE Yero TLLaTenbHO uX
BbITpUTE.

Yrunusaums

YCTpoicTBa, NoMeYeHHble
X 3TUM CUMBOIIOM, [JOMKHb

YTUNN3MPOBATLCSA OTAEMBHO OT
BN [oMaLUHero Mycopa, Tak kak OHu
copepxart nonesHble Matepuanbl, KoTopble
MoryT BbITb HanpaBneHbl Ha nepepaboTky.
lMpaBunbHas yTunusauws obecneumsaet
3aLLMTY OKpyXatoLLien Cpeabl 1 330pOBbS
yernoseka. VHdopmaLyio no 3ToMy Bonpocy
Bbl MOXETE NOMy41Tb Y MECTHbIX BNacTen
1Ny NpoAaBLia yCTponcTea.

FapaHTus
[apaHTUiHbII CpOK Ha MPNUGOPLI UPMbI
,Severin“ - 2 roga co aHa ux npogaxu. B
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TeYeHue 3TOro BpeMeHu Mbl BecnnaTHo
YCTPaHUM BCe AedeKTbl, BOSHUKILME B
pesynbTaTe NpoM3BOACTBEHHOTO bpaka 1nm
MPUMEHEHNS HeKaueCTBEHHbIX MaTepuanos.
[apaHTis He pacnpocTpaHseTcs Ha
AedekTbl, BO3HWKLLIME M3-3a HecobMniofeHns
PYKOBOLCTBA MO SKCnnyaTauum, rpyboro
obpalLeHms ¢ npubopom, a Takke Ha
ObloLLMecs (CTEKNAHHbIE U KepamMuyeckne)
yacTu. [laHHas rapaHTus He HapyLuaeT
BaLUMX 3aKOHHbIX NPaB, a Takke MobbIX
ApYrux npas noTpebuTens, yCTaHoBNEHHbIX
HaLMOHarnbHbLIM 3aKOHO[ATENLCTBOM,
PEryNMPYIOLLIM OTHOLLIEHNS, BO3HMKatOLLMeE
Mexay notpebutensamu 1 npoaasLi@mMu npu
npofaxe ToBapoB. [apaHTUs aHHYNMPYETCS,
ecnv npubop peMOHTUpOBaNCs He B
yKa3aHHbIX HaM1 MyHKTax CepBUCHOro
obcnyxusaHus. Bbl MoxeTe no noyte
0TnpaBuTb NPUBOp C NepeyHem
HeNcnpaBHOCTEN U NPUNOXKEHHBIM
KaccoBbIM YeKOM Ha Hall BRvKanLLmnin MyHKT
cepaycHoro obcnyxusanus. Kakve-nnbo
HONOMNHUTENbHBIE rapaHTv NpoAaBLia
3aBOJOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. s r.0.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: +376 597 197
Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz
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Croatia

D Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,

tel: 7344299, 7 344 337, 56 697 843

Pérnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,

tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,
tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240515

Viljandi: Aaber 00, Vabaduse pl. 4,
tel: 43 33 802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,

tel: 45 55978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel:925 513405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.: 03 88 47 62 08
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279
Tel.:010/6 45 11 02- 0104186 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P0. Box 485

Amman, 11118, Jordan
Tel:00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-6373245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01244200, Fax 01 253535
eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax:+389 22463 270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trollasveien 34
1414Trolldsen
Tel: 4000 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma

Comercio Internacional SA

Aguda Parque

Lago de Arcozelo No 76-Armazem-H3
4410 455 Arcozelo

Tel.: 022/616 7300

Fax: 022/616 7325
auferma@auferma.pt

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6ura Cepaic
123362 1. MockBa,
yn. (Boboabl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20°

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

SEVERIN

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.
Skladova 1

917 01Tmava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rélssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mallevangsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: 040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 1542 1926
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